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TITOLO |
DISPOSIZIONI GENERALI DEL CONTRATTO

ART.1-OGGETTO

Il contratto ha per oggetto I'affidamento del Sewwidi Ristorazione presso il Nido d’'Infanzia, laudla
Materna e tutti i plessi della Scuola Primaria &&ain Vado Ligure (SV), consistente nella prepiansz
confezionamento e trasporto di pasti, cosi comeigitenel presente Capitolato in relazione ad agmjolo
servizio.

Piu precisamente le sedi di svolgimento del ses\i@entri di Ristorazione) sono le seguenti:

- Nido d’Infanzia - Via Sabazia, 76;

- Scuola Materna Statale - Via Sabazia, 76;

- Scuola Primaria Statale “Don Peluffo”, Piazz&G8vanni Battista, 9;

- Scuola Primaria Statale “G. Bertola” - fraz. \éatli Vado - Via Sacco, 12A;

- Scuola Primaria Statale “Don Milani” - fraz. BErmete, Via Bellandi, 7;

Nell’ambito del presente Capitolato si intende per:
a) Comune, Stazione appaltante: 'AmministraziomenGnale del Comune di Vado Ligure;
b) aggiudicatario: I'lmpresa o il raggruppamentib ©@onsorzio che e risultato aggiudicatario.
Il servizio oggetto dell’'affidamento € da considserad ogni effetto pubblico servizio, essendolfzzato ad
erogare prestazioni previste per legge a caricendé pubblico e volte a soddisfare bisogni colletti
nell'ambito dell'istruzione pubblica.
L'impresa affidataria utilizzera i locali e le anzature del Centro di Produzione Pasti di prapgemunale,
ubicato presso la Scuola Materna Statale, all'inglir sopra precisato.
In particolare I'affidamento riguarda:
la preparazione ed il trasporto dei pasti medidnéestema del “legame fresco - caldo”, in multi-
razione, presso i plessi scolastici;
la fornitura merenda per la scuola materna, deallazioni e merende per il Nido d’'Infanzia e di
eventuali diete personalizzate;
la distribuzione con scodellamento dei pasti atgnti, mediante I'utilizzo di carrelli termici con
vasca riscaldata (atta al mantenimento del cibenapératura superiore a 65° C) e adatti alla
collocazione di contenitori Gastro-Norm, da instedl presso ogni Centro di Ristorazione;
lo sbarazzo e la pulizia dei refettori e dei loe&icessori;
il ritiro dei contenitori;
la fornitura del pentolame e degli utensili di awi degli utensili e delle attrezzature per la
distribuzione, nonché delle stoviglie e degli attrateriali necessari alla preparazione dei tavali d
pranzo nelle scuole, salvo il riutilizzo di quagiia presente;
la fornitura di un adeguato sistema di contabilzrzae del servizio (rilevazione delle presenze,
elaborazione rette, addebito all’'utenza), accdssibila stazione appaltante, per quanto di
competenza, oltreché ai destinatari del servizesst.

L’ lLA. e tenuta a gestire il servizio, con propaayanizzazione, nel rispetto delle disposiziogidkative.
Tutte le attrezzature, ove non disponibili predgdentro di Produzione pasti ed i Centri di Risixoae al
momento dell'indizione della gara, dovranno esderaite dall'l.A. ed al termine dell'appalto sarann
acquisite al patrimonio comunale.

| servizi oggetto della procedura aperta in parstao contemplati nell’Allegato XIV alla direttiva
2014/24/UE del Parlamento europeo e del Consigli®8 febbraio 2014, come di seguito specificato:

NUMERO NUMERO
CATEGORIA DENOMINAZIONE RIFERIMENTO RIFERIMENTO
CPC CPV
Servizi di ristorazione
17 scolastica 64 55524000-9

I Comune si riserva di richiedere la fornitura piasti in monoporzione in situazioni di particolare
emergenza.
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Possono essere distribuiti solo pasti appositamprgparati presso il citato centro di cottura: étgdo
vietata la distribuzione di pasti precotti o pregamltrove, fatto salvo in caso di non funzionatoen
dell'impianto di cui al successivo art. 2.

ART. 2 VALORE DELL’APPALTO E QUANTIFICAZIONE DEI CO NSUMI

Il prezzo a base d'asta per singolo pasto (rifadt@gni tipologia di utenza), comprensivo di tlgteoci per
la sua realizzazione, € stabilitokro 6,60= (euro sei/sessanta), IVA ed oneri per kcurezza esclusi.

Il numero di pasti annui, complessivamente conatilee stabilito convenzionalmente m 35.000
(trentacinquemila).

L'importo presunto complessivo dell’appalto, al toetli IVA e/o di altre imposte e contributi di legge,
ammonta ad Euro 927.000,00 (euro noventoventisettemila/00 di cui Euro 924.000,00=
(noventoventiquattromila/00) importo a base d’asta soggetto a ribasso Ewd 3.000,00 (tremila/00)
guali oneri per la sicurezza (esclusi dalla baggadh — non soggetti a ribasso).

L’appalto é finanziato con risorse proprie del Comdli Vado Ligure.

Ai sensi dell’art. 23, comma 16, del Codice I'immormposto a base di gara comprende i costi della
manodopera che la stazione appaltante ha stimatoap®3,02% del valore complessivo dell’appalto
calcolati sulla base del costo presunto del peteandizzato per la quantificazione del costo cdasgivo
dell'appalto.

Ai sensi dell’art. 58 comma 4 D.Lgs. 36/2023, ga&stazione Appaltante stabilisce che I'appaltostitito
da un unico lotto per ragioni connesse alle caistiche della gara e all'efficienza della prestas.

Si precisa che, in considerazione della naturaeleiizi oggetto della presente procedura, sussisiesensi
del D. Lgsl. N. 81/2008 - I'obbligo di predisposige dei documenti di cui all’art. 26 commi 3 ee3 tel
predetto decreto (D.U.V.R.L).

I concorrenti devono indicare in sede di offertaema di esclusione, i costi per la manodopera engiri
aziendali per 'adempimento delle disposizioni iateria di salute e sicurezza sui luoghi di lavatiogui
all'art. 108 comma 9 del D.Lgs. 36/2023.

Il corrispettivo € soggetto a revisione periodicaw@ale, ai sensi dell'art. 6, commi 4 e 6, delggée 24
dicembre 1993, n. 537, come sostituto dell'art.céma 1, della legge 23/12/1994 n. 724. La renssidel
corrispettivo avverra entro il mese di agosto dscun anno nella misura dellincremento del coslia dita
elaborato dagli indici rilevati dall'lstituto Naziale di Statistica (ISTAT) e degli eventuali maggioneri
derivanti dall'applicazione del CCNL di categoiztto incremento dovra avvenire dietro richiestaniale
da parte dell’Aggiudicatario del servizio entr@il agosto.

L'adeguamento decorre dal 1° settembre di ogni ammoassenza dei suddetti dati verranno presi a
riferimento i prezzi di mercato.

Sono fin d’ora consentiti ed accettati aumentiduzioni delle somministrazioni indicativamente psty
dovuti a cause indipendenti dal Comune (es. aat@dblastiche, Regione, Stato, ASL, etc.) o in aiso
modifiche dell'organizzazione delle scuole (chiagapertura di plessi o di sezioni, modifica oradg¢.) o
per cause di forza maggiore.

Stante I'impossibilita di fissare con precisionguantitativi annui, il Comune non assume alcun igmoein
ordine all'effettivo numero dei pasti che dovranessere prodotti, distribuiti, confezionati e trasaid e
I'l.A. rinuncia a qualsiasi richiesta di compengbiadennizzo nel caso in cui i quantitativi preveati in
sede di gara non vengano raggiunti per qualsiasvmo

Qualora per ragioni tecnico organizzative, I'imp@el Centro di Cottura di proprieta comunale catn
all'interno della Scuola Materna Statale, risuleagemporaneamente o definitivamente inutilizzabile,
'utenza dovra essere servita dall'l.A. con pastasporto, alle medesime condizioni del preserpéatato e
senza costi aggiuntivi per il Comune.

L'lLA si impegna a fornire al Comune pasti da asp@l prezzo di aggiudicazione per altri eventsalivizi
comunali, previa stipula di appositi accordi disici@nti le modalita organizzative di tali servizjguntivi.



ART. 3 - DURATA DELL’APPALTO, OPZIONI E RINNOVI

La durata dell’appalto decorre dal momento dellputd del contratto, salvo esecuzione d'urgenzéiada
data di consegna del servizio.

Il presente appalto avra durata di anni 4 (quattro)

L’Amministrazione si riserva, per motivi non prevetl o di sicurezza sanitaria, di sospendere o
interrompere i servizi oppure modificarne duratario e modalita di erogazione, previo avwiso ajgsito
aggiudicatario, senza che esso possa avanzareguktalcun tipo per le attivita non realizzate.

Alla scadenza del contratto, al fine di garantiaecbntinuitd dei servizi I'aggiudicatario s'impegiaa
prorogare i servizi al prezzo di aggiudicazionettipa condizioni, nelle more dell'espletamento dell
procedure amministrative per la scelta del conteagrer un periodo non superiore a 4 (quattro) mesi

3.1 OPZIONI E RINNOVI

La Stazione Appaltante si riserva la facolta dnowvare il contratto, alle medesime condizioni, @ezntuali
ulteriori 3 (tre) anni scolastici dalla data di deaza, secondo quanto previsto dall'art. 76, cor@rdal D.
Lgs. n. 36/2023, previa verifica circa la qualitd’economicita delle condizioni contrattuali nebpetto
dell'interesse pubblico.

Per I'eventuale stipulazione di contratto di séovRuccessivo, le parti provvederanno ad avviatealtative
entro i sei mesi precedenti alla data di scadeekaahtratto vigente.

L'importo, in caso di rinnovo, corrisponde ad Euro 695.250,00
(seicentonovantacinquemiladuecentocinquanta) di cui Euro 693.000,00 (seicentonovantatremila/00)
importo soggetto a ribasso &diro 2.250,00 (duemiladuecentocinquanta/OQjuali oneri per la sicurezza
non soggetti a ribasso.

La stazione appaltante esercita tale facolta corandola all’appaltatore mediante posta elettronica

certificata almeno 60 giorni prima della scadenglacdntratto originario.

La durata del contratto in corso di esecuzionegpattresi essere modificata per il tempo strettaenen
necessario alla conclusione delle procedure netegser I'individuazione del nuovo contraente anse
dell’art. 120 comma 10 del D.Lgs. 36/2023. In tat@ il contraente é tenuto all’esecuzione dellstpatoni
oggetto del contratto agli stessi - o piu favorevprezzi, patti e condizioni.

La proroga e limitata al tempo strettamente necessdla conclusione delle procedure necessarie per
l'individuazione di un nuovo contraente, per uni@éo non superiore a quattro mesi e per un importo
massimo di Euro 103.000,33 (centotremila/trentatre), di cui Ewo 102.667,00=
(centoduemilaseicentosessantasette/00) importo  soggetto a  ribasso edEuro  333,30=
(trecentotrentatremila/trenta), quali oneri per la sicurezza non soggetti a ribasso

Il valore complessivo presunto dell’appalto, conspré triennio di eventuale rinnovo e le eventugdzioni
(proroga tecnica mesi quattro), € pertantd&edio 1.725.250,33JVA, oneri e altre imposte e/o contributi
previsti per legge esclusi.

Nel corso dell’esecuzione del contratto, & facdktfia Stazione Appaltante, a norma dell’art. 12thec@ 9
del D.Lgs. 36/2023, sulla base della propria difpbta finanziaria e a fronte di motivate esigenze
richiedere I'effettuazione di maggiori prestaziomel limite del 20% dellimporto contrattuale, alle
condizioni tutte del contratto stesso e senza 'aeuygiudicataria possa richiedere ulteriori compenisie il
pagamento del corrispettivo orario per I'eventualenero di ore di servizio aggiuntive.

IN CASO DI RINNOVI E PROROGHE, GLI IMPORTI DI CUI' S OPRA DOVRANNO ESSERE
RIDOTTI DEL CORRISPONDENTE RIBASSO OFFERTO IN SEDE DI GARA.

Ai sensi dell’art. 120 del D.Lgs. 36/2023, il Coneupotra richiedere ulteriori servizi, complementaguelli
di cui al presente appalto, sulla base delle egmearhe potrebbero presentarsi e/o legate a speific
progettualita.

L'’Amministrazione Comunale, ai fini della determan@ne del costo orario e della conseguente definii
della base d'asta ha preso in considerazione kentegTabella del Ministero del Lavoro e delle Rdiie
Sociali riferita al costo orario del lavoro peripendenti da aziende dei settori pubblici esercigiprazione
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collettiva e commerciale e turismo riferito al vige C.C.N.L.
ART. 4 - LUOGO E TEMPI DI ATTIVAZIONE DEL SERVIZIO RISTORAZIONE

Il Servizio di Ristorazione deve garantirsi pregdido d’Infanzia e le Scuole Statali di ogni ondie grado
presenti sul territorio comunale, di cui al precadeart. 1.

| termini dell’espletamento del servizio relatiieascuole sono stabiliti in funzione del calendatolastico
prodotto annualmente dalle Autorita scolastichentneeper quanto riguarda il Nido d’Infanzia, il weto di
effettuazione € compreso indicativamente tra Bditembre ed il 31 luglio di ogni anno.

ART. 5 - CORRISPETTIVO, MODALITA DI PAGAMENTO E CES SIONE DEL CREDITO

Il compenso dell’appaltatore € omnicomprensivo utiet le attivita, principali e accessorie, richéestel
presente Capitolato.

Il corrispettivo sara liquidato valutando il seieizffettivamente reso ai prezzi di aggiudicaziondla base
delle presenze del personale e delle prestaziaimente svolte, secondo quanto previsto dal Capitad
dal progetto presentato in sede di gara.

Il pagamento del corrispettivo sara effettuatoguie del riscontro operato sulla regolarita deltastazione
e dell'esito positivo dei controlli previsti dal @ice. La fattura non dovra superare l'importo immzdg. Il
pagamento sara effettuato nei termini di legge.

Il pagamento del corrispettivo sara effettuato me@ntazione di fatture elettroniche intestate m@ee di
Vado Ligure che dovra avere formato digitale (trakmexml) e dovra pervenire esclusivamente trarate
SDI (Sistema di interscambio); il codice IPA éabsiente: UFJ2XO0 (I'ultimo elemento del codice & ZBR

Sulla fattura dovranno essere riportati i seguelatii obbligatori previsti dalla normativa vigentel e
indispensabili per indirizzare la stessa ai carmegponsabili: CIG, numero di impegno, numero &éada
(espressa in GG/MM/AA) del provvedimento di affidamto, il riferimento normativo di applicazione IVA.
6.La fattura dovra inoltre riportare la dizione i$sone dei pagamenti” di cui all’art. 17 ter debrDn.
633/1972.

La mancanza di anche uno solo dei suddetti datpootara il rifiuto della fattura stessa. Dopo legifiehe
d’'uso la fattura sara trasmessa agli uffici competeer la liquidazione entro i termini di leggelldedata di
ricevimento della stessa; eventuali contestazi@sipenderanno detti termini. L’eventuale cessione de
credito derivante dal presente appalto non aviaaeifa fino allavvenuta adozione del provvedimedio
riconoscimento da parte del dirigente competengegastione del contratto, ai sensi di quanto ¢igpdal
Regolamento di Contabilitd dell’Ente. L'autorizzazé alla cessione € comunque limitata alla durata d
contratto relativo al presente appalto. Per evédintuaroghe o rinnovi contrattuali dovra esserdigsta una
nuova autorizzazione alla cessione del creditolaNudovuto all'appaltatore per le mancate prestazion
dipendenti da causa della Stazione Appaltante,uqgake ne sia il motivo, anche a causa di eventual
vertenze sindacali e/o sciopero.

ART. 6 - CONSEGNA LOCALI, ARREDI E ATTREZZATURE

| locali adibiti a Centro di Cottura, le cucinej ghpianti, le attrezzature, gli arredi e quantalin essi
contenuto, sono consegnati all'l.A per tutta la adar del contratto, nello stato in cui si trovano,
esclusivamente per la gestione del servizio diorRigione Scolastica.

L'lLA potra utilizzare il Centro di Cottura, con a@ssi arredi e attrezzature, anche per la prepaadi
pasti per altre forniture, previa autorizzazioneventiva da parte del Comune di Vado Ligure ed il
riconoscimento allo stesso di un contributo cher@l@alcolarsi in misura percentuale sul costo upitdei
pasti erogati ad altri soggetti o utenti terzi.

Prima dell'inizio del servizio e nella data fissatal Comune sara formalizzata, con apposito verbale
sottoscritto dalle parti, la ricognizione dellotstai conservazione dell'immobile e dei mobili,aerélativa
consegna.

Alla scadenza I'affidatario e tenuto a riconsegridogali, e relativi arredi, impianti e attrezzegyin buono
stato di conservazione e funzionamento, fatti datigterioramenti prodotti dal normale uso. Gliegire le



attrezzature sostituiti e quanto comunque aggiumtoealizzato per ottemperare a obblighi di legge
rimarranno di proprieta comunale.

La riconsegna dovra risultare da apposito verbadatto a cura dell’affidatario uscente e sottoscuial
Responsabile del’ Amministrazione. Gli eventualhdiaai beni mobili ed immobili e gli eventuali amnadi

di beni di qualsiasi tipo dovranno essere rispattignte riparati o reintegrati entro 30 giorni daléda del
verbale. Trascorso inutilmente il termine, il Corauawvra titolo di rivalersi sulla cauzione per urporto
pari al costo di ripristino dei beni danneggiatlianercato per quelli mancanti.

ART. 7 — PERSONALE

L'lLA é tenuta obbligatoriamente a impegnarsi aduasere con contratti di lavoro coerenti con qualli
corso, tutto il personale attualmente in serviziespo la Ditta cessante, ai sensi del C.C.N.Lategoria
vigente, a far data dall'inizio dell’ Appalto, comgsaggio diretto e immediato, senza soluzione mlirugta
e mantenendo allo stesso il trattamento economgiaralico previsto, compresa I'anzianita maturfita a
guel momento come previsto dal CCNL di settore.
Nell'allegato G) “elenco personale” & indicato €eto del personale della ditta uscente con indicazilelle
gualifiche e dei livelli. L'l.A, ancorché non adete ad associazioni firmatarie, si obbliga comungde
applicare nei confronti dei lavoratori dipendentise cooperative, anche nei confronti dei soci riahai,
condizioni contrattuali, normative e retributive manferiori a quelle risultanti dai contratti caiei
nazionali di lavoro e dagli accordi integrativirteriali sottoscritti dalle organizzazioni impretatiali e dei
lavoratori maggiormente rappresentative, nonchépettarne le norme e le procedure previste defigd,
alla data dell'offerta e per tutta la durata deitcto.
L'obbligo permane anche dopo la scadenza dei saitidiontratti collettivi e fino alla loro sostitone.
L'LA. e tenuta altresi all'osservanza e allaptione di tutte le norme relative alle assicurazion
obbligatorie, le norme in materia di sicurezza laworo, cosi come previsto dal D. Lgs. n. 81/2008 e
successive modifiche e integrazioni, le norme irtema previdenziale e assistenziale nei confroeti d
proprio personale e dei soci lavoratori nel castodiperative.
L'lLA e tenuta, prima di iniziare il servizio, aeegnare I'elenco del personale da impiegare,fa@etione
la relativa qualifica professionale ed esperiemmaché a comunicare tempestivamente ogni variazione
dell'elenco. E’ tenuta inoltre a sostituire il pmrale che il funzionario comunale preposto allalarga e al
coordinamento motivi non essere adatto al compitche per cause indipendenti da infrazioni di gasils
natura, entro dieci giorni dal ricevimento dellehiesta scritta, salvo proroghe in relazione atlietingenze.
Nell'ambito delle attivita di formazione del peratm I'l.A. deve obbligatoriamente inserire le segii
tematiche:

Alimentazione e salute;

Alimentazione e ambiente affrontando, tra gli allrtema dell'opportunita di ridurre i consumi di

carne anche per gli impatti ambientali causatiedathtiche correnti di allevamento di animali;

Caratteristiche dei prodotti alimentari in relazaal territorio di coltivazione e di produzione;

Stagionalita degli alimenti;

Corretta gestione dei rifiuti;

Uso dei detersivi a basso impatto ambientale;

Energia, trasporti e mense.

7.1. OBBLIGHI COMPORTAMENTALI
Il personale dell’Aggiudicatario preposto ai Seraggetto del presente appalto deve:

rispettare le norme di Legge ed i Regolamenti imiral Servizio assegnato con particolare

riferimento ai Codici di Comportamento in vigore:

- Regolamento UE n. 679/2016;

- D. Lgs. 81/2008 “Testo Unico sulla Sicurezza neglui di lavoro e s.m.i.;

- Norme fissate dal Regolamento Comunale, dal preséapitolato d'oneri e dalle disposizioni
concordate dal Comune con i Responsabili dell’ Admatario;

svolgere il compito assegnato con perizia, prudetifigenza e rispetto della dignita dell'utenza al

luce di quanto previsto dall'etica professionale.



Qualora un dipendente si renda colpevole di marecdnlieve entita, salve, comunque, le eventualzimi
pecuniarie all'’Aggiudicatario, il Comune di Vadogure e per esso il Responsabile del Settore Ikrvi&d
Socio Assistenziali, Educativi, Culturali e Sportiinformera I’Aggiudicatario motivando il richiam

In caso di mancanze nei doveri di servizio di patdire gravita o a seguito del ripetersi di richiiam
analogamente il Comune di Vado Ligure puo richiedeon nota motivata, che uno o piu addetti vengano
sospesi dallo svolgimento dei servizi di cui algamte appalto; I'Aggiudicatario provvede ordinarigme
entro 8 giorni dalla richiesta, salvo che la ristdéedel Comune di Vado Ligure non motivi la sospmres
immediata dal servizio.

Nelle procedure di allontanamento dal serviziodaffdo di detto personale, I'Aggiudicatario si atdealle
procedure previste dalle vigenti norme contrattulgi comparto, ferme la responsabilita e le evéintua
sanzioni all’Aggiudicatario derivanti dal comportanto del proprio personale anche nelle more del
provvedimento disciplinare.

In particolare, danno comunque luogo all'allontagaim dal servizio il presentarsi al lavoro in stdio
ubriachezza o di alterazione derivante dall'assmezidi sostanze stupefacenti, I'inosservanza din@or
antinfortunistiche e di igiene che possano arredarmo alle persone, l'arrecare danno a cose csar@ein
modo doloso, non rispettare le formulazioni ess#indel progetto e/o della programmazione concerdan

il Comune di Vado Ligure.

Per la qualita del Servizio reso e il rapporto shinstaura con gli utenti del Servizio, & oppoduhe sia
garantita continuita delle prestazioni da parte rdedesimi Operatori assegnati al Servizio. La ootk
della permanenza nel tempo del personale impiegyatmsiderato elemento significativo di qualitartgeto
I’Aggiudicatario si impegna ad adottare le misutie @ limitare con procedure verificabili il turver del
personale.

CLAUSOLA SOCIALE

Per l'avvio dell'attivita, a salvaguardia sia deltantinuita del servizio in rapporto ai fruitorildeedesimo,
che dellattivita lavorativa dei soggetti fin onapiegati nell'espletamento dello stesso, ai seabiadt. 57

del D. Lgs. 36/2023 e quindi ai fini dell’applicane della clausola sociale, I'impresa subentraotaad
assumere tutto il personale adibito all'appaltorii®d nel libro unico del lavoro presente da almém® mesi
nell'unita produttiva interessata, fatti salvi vtaatori assenti con diritto alla conservazione jabto di
lavoro. Ai lavoratori saranno garantite le stessadizioni economiche e normative preesistenti, ivi
compresi scatti di anzianita maturati ed eventwattamenti integrativi salariali.

La stessa impresa si obbliga ad effettuare i pgssdigconsegne necessaria al subentro in modo da
consentire il regolare avvio del nuovo serviziol.A! deve nei confronti dei lavoratori dipendemccupati
nelle mansioni costituenti oggetto del presentdtal@po, assicurare le condizioni normative e leitive
non inferiori a quelle previste dai contratti cttild nazionali di lavoro applicabili alla data dtipula del
contratto, nonché le condizioni risultanti da sssbee modifiche e integrazioni in genere, da odtiba
contratto collettivo, successivamente stipulato peer categoria oggetto del presente affidamento -
comparativamente piu rappresentativa -, applicat@la Provincia di Savona.

L'impresa deve esibire tutta la documentazione gorgnte il regolare trattamento retributivo, cdmitivo

e previdenziale dei propri dipendenti impiegatileelttivita oggetto del presente contratto. Il Camun
caso di violazione degli obblighi di cui sopra, \pee comunicazione all'lmpresa delle inadempienze
riscontrate, denuncera quanto sopra i competefiitildfel Lavoro, riservandosi il diritto di valersiella
cauzione definitiva.

Gli operatori economici tenuti alla redazione dgdporto sulla situazione del personale, ai serkadieolo

46 del codice delle pari opportunita tra uomo endodi cui al Decreto Legislativo 11 aprile 2006188,
dovranno produrre, a pena di esclusione, al momggita presentazione della domanda di partecipazion
dell'offerta, copia dell'ultimo rapporto redatt@ncattestazione della sua conformita a quello tessm alle
rappresentanze sindacali aziendali e alla consigéeal consigliere regionale di parita ai sensicdenma 2

del citato articolo 46, ovvero, in caso di inosserza dei termini previsti dal comma 1 del medesantizolo

46, con attestazione della sua contestuale trasméssalle rappresentanze sindacali aziendali e alla
consigliera e al consigliere regionale di parita.

Gli operatori economici, diversi da quelli indicatl comma 1 e che occupano un numero pari 0 supeai
quindici dipendenti, entro sei mesi dalla conclasidel contratto, saranno tenuti a consegnarestaiaone
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appaltante una relazione di genere sulla situazaeiepersonale maschile e femminile in ognuna delle
professioni e in relazione allo stato di assunziokella formazione, della promozione professiondks,
livelli, dei passaggi di categoria o di qualificdi, altri fenomeni di mobilita, dellintervento dealiCassa
integrazione guadagni, dei licenziamenti, dei pnsfmamenti e pensionamenti, della retribuzione
effettivamente corrisposta. La relazione di cupaio periodo dovra essere trasmessa alle rappesszn
sindacali aziendali e alla consigliera e al comsigl regionale di parita. Gli operatori economicicdi al
precedente paragrafo sono altresi, tenuti a coasegmei medesimi termini temporali, alla stazione
appaltante la certificazione di cui all'articolo délla legge 12 marzo 1999, n. 68, e una relazielaiva
all'assolvimento degli obblighi di cui alla medeaihegge e alle eventuali sanzioni e provvedimeispasti

a loro carico nel triennio antecedente la datacdienza di presentazione delle offerte. La rela&zaircui al
presente comma dovra essere trasmessa alle rappresesindacali.

ART. 8 - OBBLIGHI E RESPONSABILITA DELL'APPALTATORE

L’appaltatore si impegna, senza eccezione alcurdara effettiva esecuzione a tutte le attivita tev
nell’offerta tecnica presentata in sede di garapilcontenuto costituisce quindi obbligo, a inteone di
guanto previsto nel presente Capitolato.

La Stazione Appaltante, con le modalita che ritgié opportune, si riserva di effettuare contrad
ispezioni allo scopo di accertare la scrupolosalegsene del servizio.

Personale impiegato

a) L’appaltatore si impegna a fornire, prima deifio dell’appalto, gli elenchi nhominativi con lespettive
qualifiche del personale che intende impiegare’atgliita e di altro personale del medesimo livefier
eventuali sostituzioni, nonché a comunicare tennmsente le sostituzioni provvisorie o definitive.
L'appaltatore dovra, in caso di eventuali assergdesthgolo operatore, assicurare il corretto eapheinto
del servizio programmato, predisponendo immediatdenks sostituzioni con operatori idonei, competent

di pari professionalita. Qualora vi siano sostibuzj I'affidatario deve garantire la sostituzior@ngersonale

di pari professionalita e qualifica. Deve altresbyvedere al tempestivo aggiornamento in caso di
sostituzione definitiva,

b) I'appaltatore dovra impiegare personale stabiladeguatamente formato. Il personale dovra essere
possesso dei requisiti di legge e dovra esseram@scenza di quanto previsto dalla normativa in rieat
trattamenti dei dati personali ed applicarla pearga di propria competenza. Dovra inoltre essdi@nmto

e formato in base a quanto previsto dal D.Lgs. 8TKormativa in materia di sicurezza sul lavoro” e
ss.mm.ii. L'aggiudicatario dovra segnalare pertscrimmediatamente al Responsabile del Settore lli
Servizi Socio-Assistenziali, Educativi, Culturali portivi - tutte le situazioni che possono ingener
pericolo all'incolumita di terzi;

¢) L'appaltatore dovra comunicare semestralmentepminque prima della realizzazione degli interivént
programma della formazione che organizzera in fadet personale coinvolto nell’appalto;

d) lappaltatore dovra dotare il personale, a pepmpese e sotto la propria responsabilita, di un
identificativo, visibile a richiesta, contenentenme dell’appaltatore, generalita e qualifica dgliécatore;

e) le prestazioni d'opera del personale che I'adjgatario utilizzera per I'esecuzione del servidiocui al
presente capitolato, non costituiscono rapportonpiégo con il Comune di vado Ligure, né possono
rappresentare titoli per avanzare richieste diodppiverso da quanto stabilito nel contratto galjo;

f) tutto il personale che I'appaltatore utilizzepar I'esecuzione del servizio di cui al presentg@itotato
risponde del proprio operato esclusivamente almpvaatore di lavoro;

g) il personale impiegato dovra possedere i retjuishiesti e, in caso di sostituzione, i nuovieogatori
dovranno possedere requisiti professionali norrimrfiea quelli degli operatori sostituiti;

h) il personale dovra essere in regola ai sengudnto previsto dal D.Lgs. n. 39/2014 in materidotia
contro I'abuso e lo sfruttamento sessuale dei mata pornografia minorile;



i) 'appaltatore si obbliga a garantire la stahiliel rapporto tra operatori al fine di instaurarmantenere
nel tempo un rapporto di fiducia reciproca, propgige alla creazione di un ambiente sereno, chitfaic
raggiungimento degli obiettivi individuati.

Obblighi datoriali

L'appaltatore € tenuto ad applicare i contrattievity che disciplinano il rapporto di lavoro del gpamale
impiegato alle proprie dipendenze che ha indicatseide di offerta, dovra osservare le vigenti leghogni
altra normativa in materia di assicurazioni sociglene, medicina del lavoro e prevenzione dedbriuni.

L'appaltatore rispondera direttamente di ogni elsjaai infrazione a leggi e regolamenti concerndanti
normativa antinfortunistica nei confronti dei propdipendenti e collaboratori. L’Amministrazione
Comunale, in ogni momento, si riserva ogni e qaaldiacolta di verificare presso gli Istituti Assiativi,
Assistenziali e Previdenziali la regolarita di isne e dei versamenti periodici relativamentdipendenti
impiegati nel servizio nonché la documentazionatined al rapporto di lavoro del personale impiegago
I'espletamento e i compiti di cui al presente Galpib.

Sicurezza sui luoghi di lavoro.

L'appaltatore, nella persona del Presidente o coumendel legale rappresentante, ha la funzione e la
gualifica di datore di lavoro del personale chdiaztra e, ai sensi e per gli effetti del D.Lgs/G8l dovra
adottare tutte le misure necessarie previste dalP& (Obblighi connessi ai contratti d'appaltsgnza che
alcuna carenza 0 mancanza possa essere addebiGenane appaltante a qualsiasi titolo. L'appal&to
sara responsabile, pertanto, della sicurezza &ndelumita del proprio personale e dei danni céusaerzi

in dipendenza del servizio affidato, con esonerogtii responsabilita e rivalsa nei confronti deh@me di
Vado Ligure.

L'appaltatore si obbliga allosservanza delle normemateria di sicurezza e tutela dei lavoratori e
specificatamente s'impegna a quanto segue:

a) assolvere a tutti gli adempimenti previsti ddld@®. n. 81/2008, in materia di sicurezza e igidelelavoro
diretta alla prevenzione degli infortuni e dellelatize professionali e ad esigere dal proprio pes® il
rispetto di tale normativa, ivi comprese le comaaioni, previste dal decreto stesso, dell’avvematiaina
del Responsabile del Servizio di Prevenzione ecRiae e della nomina dei Rappresentanti dei Lawora
per la Sicurezza, se esercitata;

b) partecipare alle riunioni di coordinamento ctariministrazione organizzera prima dell'esecuziatet
contratto allo scopo di fornire le informazioni eesarie sui rischi esistenti negli ambienti initaoggetto e
destinato ad operare e sulle misure di prevenzatieemergenza adottate in relazione all’attivitdlts;

c) predisporre il Documento di Valutazione dei RigDVR);

d) collaborare all’elaborazione del Documento Uniautazione Rischi da Interferenza (DUVRI), qualor
si rendesse necessario per avvenimenti intervenatin previsti nel corso dello svolgimento delvéig
oggetto di appalto;

€) nominare uno o piu coordinatori responsabili’'eésdécuzione del piano di emergenza costituito da
segnaletica indicante le vie di fuga, le uscitsidurezza e i presidi antincendio gia presentiansifuttura
assegnata. La nomina di tali figure, idonee ed aakgnente formate a ricoprire tale ruolo, dovréemss
tempestivamente comunicata ai Comuni;

f) provvedere alla informazione, formazione e atd@sento di tutto il personale sull'utilizzo in srezza
delle attrezzature e dei mezzi utilizzati nel sgovie sui rischi specifici legati all’attivita affata, con
particolare riferimento agli addetti alle emergeezd primo soccorso;

g) assicurare durante tutto lo svolgimento del igi&rvlia presenza contemporanea di personale con
formazione specifica in tema di antincendio e dinpr soccorso, attestata da idonea documentazione da
custodire in loco ed esibire in caso di controbopéirte della stazione appaltante;
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h) dotare il personale, ove necessario, dei DRp(diitivi di protezione individuale) necessari algere in
sicurezza il servizio affidato nonché fornire |@setta di pronto soccorso o il pacchetto di medio@z

Controllo della qualita.

L’appaltatore e tenuto a monitorare la qualita slivizi erogati, sia dotandosi di una metodologidi e
strumenti propri, sia avvalendosi di strumenti gpdsti dall’Amministrazione Comunale, compresi gli
strumenti per un’appropriata gestione dei reclandedie segnalazioni. In particolare, I'appaltataieve
predisporre degli strumenti validi che permettali&@ate committente:

a) la rilevazione costante delle attivita svoldetlivello di partecipazione;
b) gli indicatori di risultato per la verifica deambiamenti avvenuti e degli obiettivi raggiunti;

c) gli indicatori per la misurazione del grado dddisfazione dei destinatari degli interventi elelébro
famiglie;

d) gli indicatori per la verifica degli esiti dalitervento.

Il servizio svolto sara soggetto a verifiche peitbeé da parte degli uffici comunali. | valori degidicatori
dovranno essere forniti tempestivamente alle saleoncordate preventivamente con i Comuni.

ART. 9 - RESPONSABILI DEL CONTRATTO

L’appaltatore sara responsabile della sicurezzanoelumita del proprio personale, nonché dei danni
procurati a terzi (persone e/o cose) in dipendeetaervizio prestato, nonché ai beni concesssmmaome
meglio sotto specificato, esonerando il Comune gl tesponsabilita conseguente, restando a cometeto
esclusivo carico dell’appaltatore qualsiasi risaemto, senza diritto di rivalsa.

I Comune di Vado Ligure e pertanto esonerato:

da ogni e qualsiasi responsabilita per danni, fofor o altro dovesse accadere al personale
dell'appaltatore per qualsiasi causa nell’esecieie servizio;
da ogni e qualsiasi responsabilita per danni, inforo altro dovesse accadere agli, durante ilogeridi
svolgimento dei servizi/attivita di cui sono deatri.
L'appaltatore dovra attivare, prima dell'inizio deérvizio, al fine di rispondere ai danni di cuipsm
specifiche polizze assicurative per responsabditdle verso terzi, di durata non inferiore allarala
dell'appalto, dedicata ai rischi derivanti dallsstiene dei presenti servizi, ovvero dovra integtarpolizze
esistenti con un’apposita appendice in cui si geeche le garanzie della polizza sono espressarestase
ai rischi del presente servizio, di cui dovra essgortato il CIG, adeguando, se necessario, simesi per
sinistro conformemente al presente Capitolato, cosne illustrato al successivo art. 13 del presente
documento.

I Comune sara comunque tenuto indenne dai daremtealmente non coperti, in tutto o in parte, dalle
coperture assicurative.

Le copie conformi all'originale delle suddette pak o delle eventuali estensioni dovranno essere
consegnate al Comune prima dell'inizio del servizio

L’I.A dovra garantire nella propria organizzazionger tutta la durata della contratto, la preseneite d
seguenti specifiche figure, scelte tra i propriegigenti e/o collaboratori:

a) un responsabile tecnico-amministrativo del @itdrche risponda al Comune, in possesso di adeguat
titolo di studio ed esperienza almeno triennalgualita di responsabile di servizi analoghi;

b) il nominativo di almeno un esperto con funziomk responsabile degli aspetti dietetico
nutrizionali/qualitativi del servizio, dotato diddeo diploma di laurea ed adeguata esperienza;

¢) un responsabile per il sistema informatico;

d) un responsabile della sicurezza ex art. 28,d3. B1/2008.

Tali figure dovranno cooperare anche con i resgalissomunali affinché gli standard del servizi@asd
coerenti con quanto indicato nel capitolato inteycame da offerta in sede di gara.
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Si faranno altresi carico di mantenere i necessamtatti con gli operatori del Nido d’Infanzia encd
personale docente al fine di risolvere, ove poksibi via breve, ogni problematica che potessergee
nella gestione quotidiana.

ART. 10 - CONTROLLI, TUTELA DELL'UTENZA E ONERI INF  ORMATIVI

I Comune si riserva la facolta di espletare iniogwmento direttamente, tramite personale del Sirvi
Istruzione, qualunque controllo sulla buona eseneidel contratto avvalendosi della facolta di dece ai
locali scolastici adibiti alla produzione ed al saumo dei pasti ed allo stoccaggio delle derrat sesso
modo il Comune si riserva la facolta di verificavgni arredo, attrezzatura, automezzo e altro mobile
utilizzato ai fini del presente contratto.

Il concessionario si obbliga a fornire la massiralaborazione nei confronti dei seguenti soggetippsti
ad ulteriori controlli:

a) Servizi competenti del’A.S.L.;

b) Commissione Mensa,;

c) Esperti esterni incaricati dal Comune (veriftcatrollo qualita e applicazione HACCP).

| controlli saranno esegquiti principalmente:

a) sulle derrate e sui pasti cucinati, sotto iffip@uantitativo e qualitativo, compresa la cotmgemperatura
alla consegna;

b) nelle dispense e sale mensa, circa l'idoneigniga e di funzionamento dei locali e delle strdt la
corretta conservazione delle derrate, la realdteffeione della raccolta differenziata dei rifiatdi quanto
previsto per il rispetto ambientale;

c) sui contenitori dei cibi, di qualunque tipo iaefrigeranti, termici, etc.), e sugli automeatilizzati per
il trasporto e la consegna delle derrate: sarammificati I'idoneita dei mezzi, le condizioni igiehe ed il
rispetto del divieto di trasporto promiscuo di adimi nei casi previsti;

d) tramite I'analisi delle indagini diustomer satisfaction

Qualora durante tali verifiche emergano difetthgperfezioni, insufficienze o deficienze che incidaulla
gualita del servizio (sia in termini di tempi e nadith di esecuzione, che di qualitd o quantitarddptti ed
attrezzature utilizzati), anche in seguito a reclamlievi pervenuti da personale insegnante aeaitori, il
Comune, con lettera raccomandata o P.E.C., proakmldormale contestazione dei fatti rilevati imnto
I'l.A a formulare eventualmente le proprie giustifzioni e contro deduzioni ovvero a sanare l'inggienza
riscontrata, entro il termine assegnato secondasb, e comunque non superiore a 10 giorni dai¥auta
formalizzazione.

Tali verifiche saranno effettuate anche al fineadtertare la regolare esecuzione del servizionaidtlla
liquidazione delle prestazioni effettuate.

Considerata la particolarita del servizio e I'esizge di offrire una piena informazione, nel dovupirito di
collaborazione e per garantire un rapporto di nadgéivfiducia, I'lLA. si fara parte attiva in tal sgne si
obbliga quanto meno a:

a) ad esporre all'ingresso di ciascuna scuola eediettorio il menu del giorno e quello settimanale

b) a consentire i controlli dei soggetti deputsginza formalita particolari;

c) a presenziare, nelle persone dei responsablidil @ersonale di cucina, alle riunioni della Consitiae
Mensa e ad altri incontri che nel corso del cotdrat rendessero necessari, senza che questoogja ad
aumenti di costo.

ART. 11 — CONTESTAZIONI, INADEMPIENZE, PENALITA

Premesso che l'applicazione delle penali non esdludiritto del Comune di vado Ligure a pretendére
risarcimento dell'eventuale ulteriore danno, alifiearsi di inadempienze e violazioni delle norme
contrattuali, qualora I'appaltatore non ottempeszaamgi obblighi assunti - obblighi tutti che dovranessere
conformi all’Offerta Tecnica presentata dall'aggaatario in sede di gara - sia per quanto ineretfite
puntualita e alla qualita, sia alla perfetta esiEruezdel servizio.

I Comune, a tutela delle norme contenute nel prteseapitolato, si riserva di applicare penali @baili da
Euro 500,00 ad Euro 2.500,00, a seconda dellatgreigvata, per ogni inadempienza.

In caso di recidiva le penali potranno essere rpyidbe.
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Le penali vengono applicate con la sola formalitdlad previa contestazione scritta dell'inadempienza
allappaltatore, da comunicarsi via PEC con termsevo diversa e motivata indicazione della stazio
appaltante, di dieci giorni dalla data di ricevirttedella contestazione, per consentire la reg@arzibne
dell'inadempienza contestata ovvero eventuali difggitte. Il Responsabile del Settore lll, valatat natura

e la gravita dellinadempimento, le circostanzefatto e le controdeduzioni eventualmente presentate
dall’appaltatore potra anche stabilire di non aggle, qualora sia accertato che I'inadempimersoltridi
lieve entita, non abbia comportato danni per i Coimassociati e non abbia causato alcun disservizio
all'utenza oppure sia stato perseguito piu efficzmete I'interesse pubblico senza causare danr@iu@i o
disservizi per l'utenza.

Sin d’'ora sono considerate gravi inadempienze:

a) quelle concernenti aspetti igienico-sanitari néllecine gestite presso il Centro di Cottura e nei
magazzini di stoccaggio (quali il rinvenimento dogotti scaduti, inadeguata conservazione degli
alimenti9, accertate anche a seguito di verbat®nliestazione ASL o NAS;

b) la fornitura di generi alimentari di livello quativo inferiore a quanto dichiarato nella relativa
scheda tecnica o difformi dal punto di vista dehacciabilita del prodotto, pure rilevabile dalla
scheda tecnica,;

¢) quando risultino positive le analisi microbiologéclo chimico-fisiche o ambientali, previste nelle
fasi di controllo, in termini ritenuti oltre i lintii accettabili dalla competente Autorita sanitaiaon
siano state date indicazioni circa i correttivi fpds essere, o queste non siano, a giudizio della
competente Autorita sanitaria, sufficienti a gairant rientro nei parametri di legge.

A fronte di tali eventi, il Comune diffidera I'l.Aper iscritto, mediante raccomandata con awviso di
ricevimento, con invito ad eliminare I'inadempimergntro breve termine, salvo che l'inadempienza non
presenti carattere di rilevanza penale, nel qusd &arisoluzione del contratto sara immediata.

Laddove la I.A. non adempia, si potra immediatamgmbcedere alla risoluzione del contratto, cose [su
potra procedere alla risoluzione del contatto lagda siano reiterate violazioni degli obblighi ¢attuali,
anche di tipo diverso, come previsto nel succesait/al9. In ogni caso, € sempre fatto salvo drdgnento

dei danni derivanti dalle inadempienze e dalla &ede maggiore spesa derivante dall’affidamento del
servizio ad altra Ditta.

ART. 12 - ESTENSIONE DEGLI OBBLIGHI DI CONDOTTA PRE VISTI DAL CODICE DI
COMPORTAMENTO DEI DIPENDENTI PUBBLICI

In sede di stipula del contratto o subcontrattaniprese interessate dovranno accettare gli obblighi
comportamento previsti dal “Codice di comportamed& dipendenti pubblici” pubblicato sul sito del
Comune di Vado Ligure all'indirizzo: www.comune.\aligure.sv.it

Tali obblighi di comportamento, ai sensi e pereiffetti del D.P.R. 16 aprile 2013, n.62, vengontesis per
qguanto compatibili ai collaboratori a qualsiasltitdell'impresa contraente. Il rapporto si risobveli diritto
o decadra in caso di violazione da parte dei cotiaori dell'impresa contraente del suindicato “Ceddi
comportamento dei dipendenti pubblici”.

ART. 13 - RESPONSABILITA DELL’AFFIDATARIO

L’lLA si obbliga, a propria cura e spese, sott@iapria esclusiva responsabilita, a tutto quantwoa per
garantire la pit completa sicurezza nell’esecuzideleservizio, per I'incolumita delle persone adeledi
lavori e dei terzi estranei e per evitare danniemali di qualsiasi natura, per fatti imputabilieastessa ed ai
suoi dipendenti, ausiliari ed incaricati nell'egplmento del servizio.
L'l.LA & responsabile di ogni danno diretto ed ietio che possa derivare al Comune ed a terzi
nell'adempimento del contratto.
Allo scopo dovra essere stipulata, per tutta laat@dudel presente affidamento, un’apposita assimnaz
con unico massimale di almeno Euro 10.000.000,@€ci(anilioni/00) - finalizzata alla copertura delle
seguenti voci:
Responsabilita Civile verso terzi e prestatoriadioro, per sinistro, copia della polizza dovra esse
consegnata al Comune entro i 15 giorni precedénizib del rapporto, pena la risoluzione dello
stesso;

13



Responsabilita per danni arrecati al Comune o &, tderivanti dalla fornitura e dal consumo di
alimenti contaminati o avariati, inclusi i vizi dirigine e le conseguenze della contaminazione
microbiologica di oggetti e persone, riconducibiliettamente o indirettamente al concessionario e
alle attrezzature utilizzate (camion, veicoli dnogenere, etc.);

Sinistri, per danni causati alle persone. Copitadmlizza dovra essere consegnata al Comune entro
15 giorni dall'inizio del rapporto, pena la risoloze dello stesso.

In corso di rapporto deve essere tempestivamentauimicata ogni variazione intervenuta nei contratti
assicurativi menzionati.

L'accertamento dei danni sara effettuato da unrezeptante del Comune, eventualmente con I'asgestdin
un tecnico consulente, alla presenza di un rapptase dell’'l.A, in modo tale da consentirgli diervenire
nella stima. Qualora I'l.A non manifesti la volonda partecipare all'accertamento in oggetto, il Qom
provvedera autonomamente. Tale constatazione wiogtiitolo sufficiente al fine del risarcimentol d&nno
che dovra essere corrisposto dall’'l.A.

Qualora I'lLA o chi per esso, non dovesse provveddrrisarcimento od alla riparazione del danno nel
termine fissato nella relativa lettera di notifid@Comune ha facolta di attingere al deposito tanale.

ART. 14 — CAUZIONE PROVVISORIA

| soggetti concorrenti dovranno presentare cauzjogvisoria come definita dall’articolo 106 delllgs.
36/2023 e determinata nella misura del 2% del eatmmplessivo della procedura; ai sensi del combna 1
del medesimo articolo, verra svincolato, per i aorenti diversi dall’aggiudicatario, entro 30 giodella
comunicazione dell'avvenuta aggiudicazione.

A garanzia dell’esatta osservanza degli obblightiaituali, 'aggiudicataria dovra costituire, pendella
sottoscrizione del contratto o dell'avvio del seiwj nel caso di consegna del servizio in pendeatetia
stipula del contratto, la cauzione definitiva, det@ata nella misura e versata con le modalita ui c
all'articolo 117 del D.Lgs. 36/2023.

E’ ammessa la riduzione delle cauzioni ai sengiatitolo 106, comma 8, del D. Lgs. 36/2023.

La cauzione restera vincolata fino al completo sfddimento degli obblighi contrattuali anche ddpo
scadenza del contratto, lo svincolo verra autotizzaon specifico provvedimento del Responsabile di
Settore lIl.

L'aggiudicataria sara obbligata a reintegrare lazaane di cui il Comune si sia dovuto valere, ittdw in
parte, durante I’esecuzione del contratto.

ART. 15 — CAUZIONE DEFINITIVA

La Ditta aggiudicataria deve prestare cauzionendisfa nella misura e nei modi previsti dall’artioal17
del D.Lgs. 36/2023. Al termine dell'appalto lo sseto della cauzione sara autorizzato dal Respolesdebl
Settore Ill Servizi Socio-Assistenziali, subordaraente all'avvenuto pagamento finale e dopo chsetata
risolta ogni eventuale controversia o pendenza.

E’ ammessa la riduzione della cauzione ai sendi ddgy 117 e 106 comma 8 del D.Lgs. 36/2023.

La fideiussione dovra essere conforme all’art. #&¥ D.Lgs. 36/2023 e dovra prevedere la rinuncia al
beneficio della preventiva escussione del debjpoirecipale, la rinuncia alle eccezioni di cui ait'al957 del
C.C. e l'operativita entro 15 giorni a semplicehrésta scritta della stazione appaltante.

ART. 16 - TRACCIABILITA FLUSSI FINANZIARI

Al fine di assicurare la tracciabilita dei flusgndnziari, ai sensi dell'art. 3 della L. n. 136 d&/08/10,
I'appaltatore si obbliga, ad ottemperare a quanteipto dalla legge sopracitata.

In particolare, I'appaltatore provvedera a comurd@cal Comune di Vado Ligure gli estremi del proprio
conto corrente, dedicato alle commesse pubblichiedati identificativi (generalita, codice fiscalelgi
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soggetti (persone fisiche) delegate ad operaré egst, nonché ogni modifica relativa ai dati trassi che
possa intervenire nel corso della durata del ctiotra

Pertanto, ai sensi e per gli effetti dell'art. 3 BeM. 145/2000 e dell'art. 3 della legge 136/1@agamenti
verranno effettuati mediante bonifico bancario stple o con altri strumenti idonei a consentirgikena
tracciabilita dell’operazione sul conto correntelidato indicato nella suddetta comunicazione. Nslocin
cui I'appaltatore effettui, in conseguenza del prés atto, transazioni senza avvalersi del sudaetdo
corrente dedicato, il presente contratto si ris@\di diritto, ai sensi dell'art. 3 comma 8 delld26/10.

In caso di subappalto, ai fini della verifica dedpetto di quanto disposto dall’art. 3 della L.ZZ®0, il
contratto di subappalto prevede espressamentaaaddaullita, per 'appaltatore e i subappaltatatibligo
della tracciabilita dei flussi finanziari relatigi suddetti contratti. Analoga clausola espressapse a pena
di nullitd, & contenuta nei contratti sottoscuil’appaltatore con i subcontraenti.

ART. 17 - OBBLIGAZIONI DEL COMUNE

I Comune, oltre alla concessione dei locali, deglpianti e delle attrezzature gia in dotazione; loe
svolgimento del servizio, assume a proprio careeguenti oneri:

a) copertura assicurativa degli immobili da incendfarto dei beni mobili comunali;

b) manutenzione ordinaria e straordinaria dei benidithe degli impianti, salvo quanto indicato tra
le obbligazioni dell’affidatario (art. 37) ovverdferto nel progetto di gestione. In caso di dubldio,
criterio sara connesso alla funzione: tutto cio etstrumentale alla gestione del servizio mensa e d
competenza del concessionario, sia esso di strawidi o ordinaria manutenzione, tutto quanto
riguarda lo stabile in quanto tale, compete al Goenu

c) fornitura dei dati relativi agli utenti ed alle tBespeciali, nei limiti delle informazioni conostgu

ART. 18 - ESECUZIONE IN DANNO

Considerata la particolare natura del servizi@admune si riserva la facolta di affidare a teraffettuazione
di prestazioni per qualsiasi motivo non rese d&l|'ton addebito a quest’ultima dell'intero costpgortato
e degli eventuali danni e cio senza pregiudizice oe ricorrano gli estremi, per I'applicazione diagto
precedentemente previsto.

ART. 19 - RISOLUZIONE DEL CONTRATTO E RECESSO

E fatto tassativo divieto all’Aggiudicatario ed a@lperatori in servizio di richiedere agli utergspmme di
denaro o compensi per la prestazione dei servizétbg del presente capitolato. In caso di graveitenato
inadempimento da parte dell'appaltatore degli @tblcontrattuali definiti nel presente Capitolatatenuti
essenziali ai fini della piena, adeguata ed eféichmzionalita dell'intervento, il contratto potessere
risolto, ai sensi di quanto disposto dal Codicel€iv

Fermi i casi di risoluzione obbligatoria di cui’aft. 122 comma 2 del D.Lgs. 36/2023, il Comuneaalar
facolta di risolvere il contratto con tutte le cegaenze che tale risoluzione comporta, sia di legige
previste dalle disposizioni del presente Capitolatiwhe nelle seguenti ipotesi:

= subappalto non autorizzato;

» inosservanza ripetuta delle prescrizioni del Comeoite ad assicurare la regolarita dei servizi, il
rispetto delle norme sulla sicurezza nei luogHadoro, la sicurezza degli utenti ed il rispetto di
leggi, regolamenti e del presente Capitolato;

= comportamenti dolosi o gravemente colposi che pmssagionare danno agli utenti;

= cessione del contratto;

= inosservanza delle norme di legge in materia ditiddei lavoratori, mancata applicazione dei
contratti collettivi di lavoro nazionali e dei coatti integrativi locali;

= violazione delle norme di sicurezza;

= ritardo nell'avvio del servizio prolungato per causon imputabili al comune per oltre due
settimane;

= irrogazione di penali per un importo complessivpesiore al 10% dell'importo contrattuale;
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= interruzione non motivata del servizio;
= dichiarazioni mendaci;
= negli altri casi previsti dalla vigente normativa.

L'avvio del procedimento per contestare l'inadempé dell’appaltatore viene comunicato via PEC.
L’appaltatore pud presentare controdeduzioni entrdagemine di 15 giorni. Dell'eventuale mancato
accoglimento delle controdeduzioni & data ragicgllamotivazione del provvedimento finale. Nei stdsi

di risoluzione del contratto per fatto dell’app#dte, il Comune ha la facolta di affidare a teriparte
rimanente del servizio. L'affidamento a terzi vienetificato all'appaltatore inadempiente nelle ferm
prescritte dai precedenti commi, con indicazionendevi termini di esecuzione, del servizio affiola degli
importi relativi.

All'appaltatore inadempiente sono addebitate Isesgestenute in piu dal Comune rispetto a quedleigie
dal contratto risolto, nonché quelle legali. L'aggone in danno non esime I'appaltatore dalle mesgduilita
civili e penali in cui la stessa possa incorrermana di legge per i fatti che hanno motivato $aluzione.

Nei casi di risoluzione del contratto per inadengito dell’appaltatore, la stazione appaltantessrvia la
facolta di interpellare progressivamente i soggeteé hanno partecipato all'originaria procedurayatia,
risultanti dalla relativa graduatoria, al fine diipslare un nuovo contratto per ['affidamento del
completamento dei servizi. Si procede all'integpallpartire dal soggetto che ha formulato la prinigliore
offerta, fino al quinto migliore offerente, esclu&wiginario aggiudicatario.

L'affidamento avverra alle medesime condizionigidposte dall'originario appaltatore in sede ded.

I Comune si riserva la facolta di recedere daltiaito ai sensi dell’art. 123 del D.Lgs. 36/2023jiralunque
tempo e fino al termine del servizio. Tale facoffaesercitata per iscritto tramite invio di apposita
comunicazione tramite PEC. Il recesso non puo aedfetto prima che siano decorsi 15 giorni dal
ricevimento di detta comunicazione.

I Comune, a norma dell’art. 1, comma 13 del D.6/212, convertito nella L.135/2012 e ss.mm.ii., Si
riserva di recedere dal contratto qualora accartilisponibilitd di nuove convenzioni Consip o adcor
quadro di centrali di committenza che rechino coiodi piu vantaggiose rispetto a quelle praticate
dall'appaltatore, nel caso in cui I'impresa nondisposta ad una revisione del prezzo in conformitkette
iniziative.

La risoluzione e recesso del contratto vengonoogispon Determinazione da notificare all’appaltato

ART. 20 - FALLIMENTO DELL’APPALTATORE, MORTE DEL TI TOLARE

L'l.A si obbliga per sé, per i suoi eredi ed avargusa.

In caso di fallimento dell’l.A, il Comune provvedesenz’'altro alla revoca del contratto.

In caso di morte del titolare di ditta individuale Comune avra facolta di scelta tra la continoagi del
rapporto con eredi ed aventi causa, oppure il secdsl contratto.

Per quanto concerne i raggruppamenti temporaneigtiese, in caso di fallimento dellimpresa mandata
o di una delle imprese mandanti o, se trattasingprésa individuale, in caso di morte, interdiziome
inabilitazione del titolare, si applica la discigidell’art. 120, comma 1 del D. Lgs. 36/2023 eis.m

ART. 21 - TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI

L'appaltatore e tenuto a mantenere la riservateietke informazioni relative agli utenti del serdzida
gualsiasi fonte provengano e si impegna a indisarBesponsabile del Trattamento dati, inerentesdiane
dei servizi oggetto del presente Capitolato.

L'appaltatore dovra comunicare il nominativo delsRensabile del Trattamento dati (o figura equiviglen
che sara nominato quale Responsabile Esternoatiglitrento dei dati personali del Comune di Vadaitgg

Ogni trattamento dei dati acquisiti nello svolgirteedel servizio deve avvenire solo ed esclusivameet
lo svolgimento dello stesso nel rispetto di qugnmtevisto dal Regolamento UE 679/16 e dalla norraativ
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nazionale; é vietata la diffusione e/o ogni quaisiaso diverso e/o non strettamente connesso con lo
svolgimento del servizio stesso.

L'appaltatore dovra adottare misure idonee ed aategatte a garantire la sicurezza dei dati acquisit
dall'utenza.

L'appaltatore si impegna a fornire agli utenti darvizio I'informativa relativa al trattamento deati
personali e ad acquisire il consenso degli stesisiasi previsti dalla normativa.

L'appaltatore si impegna ad applicare i protoadilprotezione dei dati elaborati dal Comune inzielae al
Regolamento (UE) 2016/679 (GDPR) e al D.Lgs. nA3& ss.mm.ii.

| dati personali degli utenti dovranno essere s®nimi o cancellati, qualora gli stessi non intam
continuare ad usufruire del servizio e ne facciesylicita richiesta.

L'appaltatore si impegna a cancellare o restituitati personali alla cessazione del trattamentpi déessi e
cancellare le copie esistenti, salvo che la leggemveda la conservazione, dandone comunicazione a
competente Responsabile del Settore Il

L'appaltatore si impegna a non utilizzare in alcaso le notizie, informazioni, dati tecnici, docunieli cui
i Suoi operatori siano venuti in possesso nell’dambel servizio.

.E fatto divieto di effettuare ed utilizzare fotoveleo che possano ledere il diritto alla riserzatedei
fruitori dei Servizi in parola ed e in ogni cascetdita la diffusione di immagini che consentano il
riconoscimento di questi ultimi.

ART. 22 - DIVIETO CESSIONE DEL CONTRATTO — SUBAPPAL TO

Ai sensi dell’art. 119 del D.Lgs. 36/2023 il soggeaffidatario del contratto esegue in propriorvez e le
forniture compresi nel contratto. A pena di nullifétto salvo quanto previsto dall’art. 120 commketiera

d) del D.Lgs. 36/2023, il contratto non pu0d esseeduto, non puo essere affidata a terzi l'integrale
esecuzione delle prestazioni oggetto del contdit&ppalto, nonché la prevalente esecuzione defattirad
alta intensita di manodopera.

2.E' ammesso il subappalto secondo le disposidieirsuddetto articolo.

Il concorrente indica le prestazioni che intendbagyaltare o concedere in cottimo. In caso di ntanca
indicazione il subappalto e vietato.

L’aggiudicatario e il subappaltatore sono respoiisab solido nei confronti della stazione appal&n
dell’esecuzione delle prestazioni oggetto del @itdrdi subappalto.

Tutte le prestazioni possono essere subappaltateomaossono, a loro volta, essere oggetto diioieer
subappalto in ragione delle caratteristiche deliger e dell’esigenza di garantire una piu inteaiavita di
tutela delle condizioni di lavoro e della salutsi@irezza dei lavoratori.

ART. 23 - CLAUSOLA RISOLUTIVA ESPRESSA

In caso di accertate, gravi e reiterate violaziomi inadempienze delle obbligazioni assunte
dall’Aggiudicatario, il Comune di Vado Ligure ha facolta di revocare, previo avviso di quindici igip
I'affidamento di cui trattasi, con riserva di ogulteriore diritto, ragione ed azione per il risanento dei
danni.

2.L’eventuale esecuzione del servizio in modo diffe da quanto previsto nel presente Capitolato sara
contestata all’aggiudicatario con posta elettrorgestificata — PEC- entro 10 giorni dall’inademman
specificando la natura e I'entita delle inadempéeatesse. L'aggiudicatario avra un termine di Srgiper
presentare le proprie eventuali controdeduzioasdorso il quale, ove le giustificazioni addotten rsiano
riconosciute in tutto o in parte valide, il ComudieVado Ligure considerera accertata I'inosservaselie
clausole contrattuali; in ogni caso l'inosservarle clausole e condizioni previste nel capitglato
contestate nei modi sopra indicati per due volte coeso dell’appalto, dara diritto all’lamministranie
comunale di procedere alla risoluzione “ipso iuttel contratto.
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3.Si procedera, altresi, alla risoluzione “ips@iuttel contratto nei seguenti casi:

* nei casi previsti e disciplinati ai sensi dell'@8 (disciplina dell'esclusione) D.Lgs. 36/2023;

= cessione del contratto o subappalto anche parziale;

= mancata assunzione del servizio alla data stalilitzterruzione del servizio protratta per oltre tr
giorni, salvo che I'aggiudicatario dimostri chestassa sia dipesa da cause di forza maggiore;

» violazione degli obblighi relativi all’applicaziondel contratto collettivo nazionale di lavoro e/o
violazione della vigente legislazione sugli obblighevidenziali e di assicurazione antinfortuniatic
a favore dei propri dipendenti;

= mancato utilizzo del bonifico bancario o postaleeye degli altri strumenti idonei a consentire la
piena tracciabilita delle operazioni finanziarie s&insi dell’'art. 3, comma 9-bis della legge n.
136/2010 ed in generale nel caso di violazioneiaddilighi di tracciabilita;

= eventuali deficienze o negligenze del servizimrglhlando la gravita e la frequenza delle infrazioni
debitamente accertate e contestate secondo lapldiscidi cui al precedente comma,
compromettono, ad insindacabile giudizio dell'amistimzione, la regolarita dei servizi, I'igieneze |
pulizia dei locali, la sicurezza degli utenti edrispetto di leggi, regolamenti e del presente
Capitolato;

» violazione dell'obbligo di permettere al Comunevigjilare sul corretto svolgimento del servizio;

= violazione degli obblighi di cui al DPR 16 april®I3, n. 62 “Regolamento recante codice di
comportamento dei dipendenti pubblici, a horma'altitolo 54 del decreto legislativo 30 marzo
2001, n. 165" (art. 2, comma 3).

Fermo quanto previsto da altre disposizioni di &eggualora nei confronti dell'aggiudicatario sigermenuta
I'emanazione di un provvedimento definitivo chepdise I'applicazione di una o pit misure di prevenai
ai sensi Decreto legislativo 6 settembre 201158, bvvero sia intervenuta sentenza di condannsapam
giudicato per frode nei riguardi dell’Amministrari@, di fornitori, di lavoratori o di altri soggettomunque
interessati alle prestazioni oggetto del contratinché per violazione degli obblighi attinenti alaurezza
sul lavoro, il Comune valuta, in relazione allotstdel servizio e alle eventuali conseguenze mgiardi
delle finalita del contratto, l'opportunita di peatere alla risoluzione del contratto stesso.

In caso di risoluzione del contratto, l'aggiudicetaha diritto soltanto al pagamento delle prestaizi
regolarmente eseguite, decurtato degli oneri aggiumerivanti dallo scioglimento del contratto e
’Amministrazione Comunale pud incamerare la caogi@restata. Eventuali danni e spese derivanti al
Comune dalla condotta dell’Aggiudicatario sono daoadi quest’ultima. La risoluzione opera dal manwe
della comunicazione in PEC all’aggiudicatario. @efenuta risoluzione € data notizia dall’Ente alla
Struttura Regionale competente in materia.

ART. 24 - CLAUSOLA INTERPRETATIVA

Le indicazioni e le prescrizioni del presente Galptb non possono essere interpretate nel sensagiahe
escluso dagli obblighi dell’Aggiudicatario cio chen é esplicitamente espresso e che pure & ndogssar
la compiutezza del servizio.

ART. 25 - CLAUSOLA DI INSCINDIBILITA

Tutte le clausole contenute nel presente Capitsiano correlative e consequenziali tra di lorocance
formanti un unico ed inscindibile contesto.

ART. 26 - CLAUSOLA COMPROMISSORIA E FORO COMPETENTE

Il contratto di appalto non conterra la clausolmpoomissoria. E’ pertanto escluso il ricorso abignato per
la definizione delle controversie nascenti dal enés appalto ed e vietato in ogni caso il compremes

Per tutte le controversie che dovessero insorgate parti contraenti per l'interpretazione ed@gione del
presente appalto & competente esclusivamentedldi@avona.

La tutela giurisdizionale davanti al giudice ammsirativo € disciplinata dal Codice del processo
amministrativo - D.Lgs. 104/2010. Eventuali ricopgitranno essere proposti al TAR Liguria, nei teimi
indicati dall’art. 120 del suddetto Codice.
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ART. 27 - DOMICILIO ELETTO

Per ogni effetto di Legge, I'’Aggiudicatario elegdemicilio presso il Comune di Vado Ligure — P.zaa s
Giovanni Battista, 5.

ART. 28 - RESPONSABILE UNICO DEL PROGETTO

Responsabile Unico del Progetto: Dott.ssa Silviba®eni — Responsabile Settore Il — Servizi Socio-
Assistenziali, Educativi, Culturali e Sportivi dgbmune di Vado Ligure.

ART. 29 - NORME FINALI

Sono a carico dell’aggiudicatario anche tutte kesspcontrattuali, gli oneri fiscali quali impostéasse - ivi
comprese quelle di registro ove dovute - relatilaestipulazione del contratto.

Le spese relative alla pubblicazione del bandolkadeiso sui risultati della procedura di affidante, ai
sensi dell’art. 225 comma 1 del D.Lgs. 36/2023 ledd. 2 dicembre 2016 (GU 25.1.2017 n. 20), sono a
carico dell'aggiudicatario e dovranno essere riraatar alla stazione appaltante entro il terminesdsanta
giorni dall’aggiudicazione.

Ai sensi dell'art. 119 comma 2, del D.Lgs. 36/20&%idatario comunica, per ogni sub-contratto aien
costituisce subappalto, I'importo e I'oggetto deédasimo, nonché il nome del sub-contraente, prima
dell'inizio della prestazione.

L’affidatario deposita, prima o contestualmentea adlottoscrizione del contratto di appalto, i cdtitra
continuativi di cooperazione, servizio e/o forniudi cui all’art. 119 comma 3, lett. d) del D.L$&/2023.
L'Aggiudicatario, oltre a quanto previsto dal pnese Capitolato, &€ tenuto all'osservanza di tuttéelgyi
statali e regionali, decreti, regolamenti ed inegertutti gli atti e prescrizioni che siano emardgepubblici
poteri, in qualsiasi forma, nella materia oggetb mresente appalto. Per quanto non espressantenistp
dal presente Capitolato si rinvia — altresi — atleme vigenti in materia di appalti pubblici diger.

Nello svolgimento delle attivita oggetto del cotiwali appalto, I'aggiudicatario deve uniformarspancipi
e alle previsioni contenute nel Piano TriennalPrdivenzione della Corruzione e della Trasparenza.

In seguito alla comunicazione di aggiudicazionerieng della stipula del contratto, I'aggiudicatatia
'onere di prendere visione dei predetti documeptibblicati sul sito della stazione appaltante
https://www.comune.vado-ligure.sv.it

ART. 30 - NORMATIVA ANTIMAFIA

L'affidamento dei servizi oggetto del presente twpto resta subordinato al rispetto delle vigenti
disposizioni in materia di prevenzione per la late delinquenza mafiosa, con particolare rifenioneal
Decreto legislativo n. 159/2011 e successive mealifoni. La stipula del contratto e sottoposta alla
condizione sospensiva dell’esito positivo dei calfitsull’aggiudicatario.

TITOLO Il - ORGANIZZAZIONE E GESTIONE DEL SERVIZIO
Art. 31 - PRESTAZIONI PRINCIPALI PER LA GESTIONE DE L SERVIZIO MENSA.

L'l.A deve garantire lo svolgimento delle seguggstazioni minimali:

a) registrazione giornaliera delle presenze per land&ine e la prenotazione dei pasti necessari con
adeguati sistemi informatici, secondo le modaliteud alla propria offerta di gara;

b) fornitura dei generi alimentari nel rispetto dedgente capitolato e di quanto offerto in sede h;ga

c) gestione della dispensa (ordinativi delle materim@, controllo consegne, eliminazione prodotti in
scadenza);

d) preparazione del pasto con utilizzo del sistemalyitivo tradizionale definito “legame fresco-
caldo” e “fresco freddo”. Tale sistema non prevédterruzione di processo tra la cottura e la
distribuzione dei pasti: le derrate crude sono gr&fe, cotte e consumate senza che la temperatura
dei cibi, dal momento della cottura a quello delsmamo, scenda sotto i 65° C. per i piatti caldor n
superi i 10° C. per i piatti freddi. E' ammessaidlorso ad altri tipi di legame per preparazioncla
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e)

f)

9)

h)

)

K)

lavorazione in loco appaia particolarmente labeari¢ss. arrosti), secondo le schede tecniche che

saranno state presentate in sede di gara. | pagimho essere eseguiti a regola d’arte, nel pieno

rispetto delle Linee guida della competente ASLeeosdo le piu accurate procedure volte a

garantirne la qualita organolettica e I'assolutaiszza igienica;

il trasporto dei pasti mediante il sistema del fegamisto in multirazione presso i locali di consumo

dei plessi delle scuole primarie e secondarie djratio. Il trasporto dovra essere effettuato median

mezzi a basso impatto ambientale. L'offerente deweire una Scheda dei Mezzi di Trasporto

Utilizzati per le Merci, sottoscritta dal legaleppaesentante, che riporti le seguenti indicazitmi:

tipologia dei mezzi di trasporto delle merci eulnmero dei mezzi di trasporto utilizzati; la targa d

mezzi di trasporto e copia delle carte di circalagi se gia disponibili;

distribuzione pasti, consistente in:

- somministrazione/scodellamento della singola poezioLa porzione, preparata secondo la
grammatura prevista, non potra essere distributgiul frazioni, salvo eccezioni segnalate
dall'insegnante responsabile; la distribuzioneaabto dovra avvenire non prima che gli utenti
siano presenti, salvo quando si tratti di minestide;

- assistenza e aiuto ai bambini durante il pranzo.

Il tempo di distribuzione sara di circa 30 minyier una durata complessiva del pasto di circa

un’ora, nel rispetto comungue delle esigenze deiigole scuole, classi e utenti, secondo I'orario

stabilito con le autorita Scolastiche;

apparecchiatura/sparecchiatura, ritiro dei pigbtbrshi tra una portata e I'altra, con le seguenti

precisazioni:

» Il'apparecchiatura &€ normalmente effettuata congliwdusa e getta” di carta biodegradabile e
compostabile ed e sempre completata dalla pressunizéavoli delle brocche gia riempite
d’acqua; durante i pasti, il personale dell'l.Aowvede, al bisogno, a riempire di nuovo le
brocche, le quali devono in policarbonato o altrateriale infrangibile, integre, non graffiate,
non scheggiate ed idonee per il lavaggio in lavéglie;

* deve essere presente una dotazione di generi pemdimento delle verdure, composta da: olio
extravergine di oliva, aceto di vino, sale finandine (a disposizione durante il pasto, non in
tavola);

preparazione e consegna delle colazioni e merealffasiio nido, preparazione e consegna delle

merende della scuola Infanzia.

pulizia e riordino refettori Infanzia e Primaria:

e prima e dopo il pranzo: pulizia delle seggiole aifizazione dei tavoli la predisposizione dei
tavoli e il riassetto;

* quotidianamente: pulizia completa dei locali digzere di servizio, spazzamento e lavaggio e
sanificazione pavimento dei refettori e degli ardsents;

* anizio e fine anno scolastico: pulizie a fonda Ideali di servizio delle dispense, dei locali e
degli arredi dei refettori;

fornitura di prodotti, materiali e attrezzature owenti per le pulizie suddette. Tutti i prodotti

devono essere eco-compatibili, a basso impattoentdde (senza fosfati), a marchio Ecolabel U.E.:

di essi dovra essere presentata scheda tecnicgsicaidizza,;

in caso di escursioni fuori porta, I'LA dovra assiare una ristorazione compatibile con la

somministrazione fuori dalla struttura e dovra fi@r “cestini gita” (uno per ciascun utente) in

apposito contenitore collettivo idoneo al mantemitnedella temperatura a norma, durante tutto il

viaggio;

I'lLA € tenuta a fornire, su richiesta, le prepavak di cucina (e il materiale d'apparecchiatura a

perdere) in occasione delle feste dell’anno saelasin via indicativa s’'intende una festa per dauo

con la fornitura di acqua, the, succo di fruttastata, focaccia salata, in misura sufficientequgr
bambino piu un genitore.

L'elenco delle prestazioni, come sopra riportaton rpud considerarsi esaustivo; pertanto si inteadon
ricomprese anche eventuali attivitd non indicageyecessarie per la realizzazione del servizioetisa.

ART. 32 - SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA RILEVAZIONE DELLE PRESENZE

L'lLA. dovra assicurare un sistema di gestione sllvizio di prenotazione pasti, nonché della gastio
amministrativa e contabile della riscossione, a#rso una forma automatizzata.
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Relativamente alle attivita connesse alla prenotezipasti, tale sistema dovra essere in graddedare il
numero dei presenti/assenti per ogni classe nodicb@municare al centro di cottura il numero destpda
fornire, con relativa dieta (vitto comune, diet@aple, dieta in bianco, dieta per motivi relig)oser ogni
singola sede di consumo. Tali livelli prestaziorddi sistema sono da considerarsi minimi. Nel calslo
periodo contrattuale il sistema o le proceduregyoto essere adeguate alle esigenze emerse neldetieso
loro attuazione, previa acquisizione del parerefewole del Comune. Tutti i costi connessi allatiges,
manutenzione ed aggiornamento del sistema inforgat, nessuno escluso od eccettuato, sono a totale
carico dell'l.A. La banca dati e I'intero sistenmdo#tato deve garantire la massima protezione defrd#tati,
con particolare attenzione ai dati sensibili. L)l&tenuta al rispetto di quanto previsto nel Rageinto UE

n. 2016/679 e nel D. Lgs. 196/2003 “Codice in matali protezione dei dati personali”. Il sistema
informatico proposto deve essere ampiamente spefdtoenelle sue parti quali l'iscrizione, la presmibne
dei pasti e la riscossione delle tariffe - preds@ amministrazioni pubbliche. Le procedure doviaessere
concepite con l'obiettivo di facilitare e snellirtee pratiche di accesso e di utilizzo del servid#goparte dei
cittadini. Tutti i dati contenuti negli archivi iofmatici restano di proprieta del Comune ed al ileentdel
contratto devono essere trasferiti al’Ente su sdppnformatici secondo le indicazioni che sararansuo
tempo comunicate.

Per la gestione contabile del servizio il sistermdorimatico dedicato deve prevedere la seguente
configurazione di sistema; verranno ad ogni moddutste eventuali implementazioni che possano
migliorare la gestione del servizio.
Il sistema informatico deve permettere la compigtstione di tutte le fasi del servizio di seguipmrtate:
* gestione anagrafica completa degli alunni/tutatele relative tariffe
» Iscrizioni manuali e online al servizio.
* Prenotazione informatizzata dei pasti
» contabilizzazione dei pasti e relativo addebittutdhza secondo le tariffe deliberate dall’'Ente
* riscossione in modalita anticipata dei buoni vilitulh sistema dovra essere implementabile per
l'integrazione con il sistema dei pagamenti eletitba favore della Pubblica Amministrazione in
attuazione dell'art. 5 del Codice dellAmministi@ze Digitale e dal D.L. n. 179/2012. La ditta
aggiudicataria dovra rendersi pertanto disponilgilerichiesta dell’Amministrazione Comunale, ad
integrare il sistema con “PAGOPA” secondo le disgosi della normativa in materia, senza costi
aggiuntivi per I'’Amministrazione Comunale.
e comunicazione con gli utenti in modalita multicanakamite invio di sms, accesso al portale web
multilingua dedicato alle famiglie e APP per Smhadipe.

32.1 PARAGRAFO SU SERVIZI ALLA PERSONA: Sfruttando la base anagrafica presente nel
programma, il sistema dovra essere integrato pgedtione dei servizi alla persona fornendo alteidéie la
facolta di effettuare versamenti tramite i candlpdgamento messi a disposizione dal sistema. itaen
dovranno avere a disposizione un borsellino eleittm per ogni servizio. L'ente incassera in propab
servizi.
Del sistema sopradescritto restano in carico alidimstrazione Comunale le seguenti fasi:

» la gestione delle iscrizioni al servizio e I'aggiamento delle banche dati

» [lattribuzione delle tariffe degli utenti

» la gestione dei pagamenti

* lincasso delle rette

» linvio degli sms di sollecito del credito o peremtuali comunicazioni da inviare ai genitori.

» il recupero del credito

* I'eventuale riscossione coattiva / diffida ad aderedegli utenti insolventi

32.2 COMPETE ALL’AGGIUDICATARIO:

* la manutenzione per la durata dell'appalto dellpaapcchiature hardware e del software, nonché
I'assistenza agli operatori comunali per la vedfia fine mese, tramite il programma, dei dati
consuntivati.

» lattivazione e la manutenzione per tutta la durdédi’appalto di un contratto di hosting atto a
garantire la gestione del programma presso un IB@rget Data Center) certificato 1ISO27001.

» la gestione della prenotazione dei pasti e rileazidelle assenze /presenze

» la verifica nei refettori della regolarita e/o cdetpzza delle prenotazioni
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» La fornitura di pacchetti SMS di sollecito del ctedo per eventuali comunicazioni da inviare ai
genitori.

* lindicazione di un referente locale per la risotue immediata di problemi di ordinaria
amministrazione

» [attivazione di un PC presso la Cucina per virare tramite il programma le prenotazioni della
giornata

* tutte le attivita e gli eventuali relativi oneri &€lsi rendessero necessari per garantire il corestto
regolare funzionamento del sistema informatico.

» eventuali sessioni formative di approfondimento cherendessero necessarie per il personale
comunale in merito all'utilizzo del sistema

32.3 SICUREZZA, GESTIONE, CONSERVAZIONE DEI DATI E LEGGI IN MATERIA

» La Ditta potra proporre un solo sistema informaticbe sara valutato, e di cui dovra specificare
nome e produttore. Il sistema dovra inoltre gararguanto segue:

» A) Il sistema informatizzato dovra essere confoatte prescrizioni della Legge n. 4 del 9 gennaio
2004 — Disposizioni per favorire I'accesso dei stiglisabili agli strumenti informatici.

» B) La banca dati e l'intero sistema informatico clew risiedere presso una server farm certificata
Is027001, in grado di garantire la massima protezidei dati trattati, con particolare attenzione ai
dati sensibili.

« C) Al fine di evitare eventi disastrosi e garantid®nei livelli di qualita nonché continuita di
servizio, la societa di informatica dichiarata ivélerta deve essere certificata 1Iso27001 e 1s02230
Inoltre, il software utilizzato deve essere presardl “Catalogo dei servizi Cloud qualificati per |

PA”.
* D) Il sistema proposto deve essere stato ampianspgamentato presso altre amministrazioni
comunali.

« E) L’ Impresa Aggiudicataria € tenuta a trattaréragerso il sistema informatizzato, tutti i dati
anagrafici e gestionali ai sensi del D.Lgs. del08Z003 n. 196 e s.m.i. e del Regolamento UE
n.679/2016, con particolare attenzione ai dati ibdinsquali dati sanitari, etico - religiosi,
economici.

 L’Amministrazione Comunale si riserva la possihiliti richiedere direttamente e in qualsiasi
momento all'lmpresa Aggiudicataria le certificazipneviste e la documentazione relativa al regime
di sicurezza applicato ai propri dati.

TITOLO Il — MENU - DIETE — CARATTERISTICHE DELLE D ERRATE ALIMENTARI E
ULTERIORI OBBLIGAZIONI

ART. 33 - DEFINIZIONI IN ORDINE Al PRODOTTI ALIMENT  ARI

In ordine ai prodotti alimentari, nel presente tapio I'Ente fa riferimento alle seguenti defirini:
a) per prodotto “biologico” s'intende un prodottoopeniente da coltivazioni esenti da prodotti clainai
sintesi ottenuto secondo quanto disposto dal Regwito CEE n. 834/2007, n. 889/2008, 1235/2008 e
successive modifiche, attuato con Decreto Miniaten. 18354/20009;
b) sulle confezioni devono comparire le diciturdlagatorie:

» da agricoltura biologica - regime di controllo CEE;

* nome dell’Organismo di controllo ed estremi delttaizzazione ministeriale;

» sigle dell’'Organismo di controllo e codice del putidre;
c) per prodotto “a lotta integrata” deve intendersiprodotto ottenuto utilizzando tecniche “mistil’,cui
I'impiego di pesticidi & limitato e si avvale anctegli insetti e degli organismi “antagonisti” dearassiti
delle colture, in adesione ai principi e ai critdafiniti nella “Decisione UE n. 3864/1996” e atimacon
Decreto Ministeriale n. 2722/2008;
d) per prodotti tipici si intendono quelli previstal regolamento CEE n. 509/2006, dal regolameiiig 6.
510/2006 e relativo regolamento di applicazione @EE898/2006, oltre che dal Decreto del Ministéete
Politiche Agricole e Alimentari del 21 maggio 200@r la registrazione delle DOP e IGP. Tali prodotti
vengono rispettivamente identificati con le segudiaiture:

*  “DOC” (Denominazione di Origine Controllata)
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* “DOP” (Denominazione di Origine Protetta)

 “IGP” (Indicazione Geografica Protetta) indicante dualita di prodotto semi-tipico perché la
materia prima non proviene obbligatoriamente dadbBaconsiderata;

+ “STG” (Specialita tradizionale garantita) identéigrodotti agricoli e alimentari che hanno una
“specificita” legata al metodo di produzione, o qasizione legata alla tradizione di un'area, non
necessariamente prodotti solo in tale zona. Laificaione di tali prodotti & disciplinata dal
regolamento CE n. 509/2006;

e) per prodotti “Km 0” s’intendono prodotti alimeanit provenienti da coltivazioni, allevamenti e puatbni
del territorio locale/regionale/nazionale, il cuilizzo é finalizzato alla sostenibilitd ambientgder il fatto
che il loro trasporto € il piu breve possibile @azione alla loro tipologia.

ART. 34 — MENU

I menu proposti devono essere elaborati:

» secondo le linee guida INRAN (Istituto Nazionale Rlicerca per gli Alimenti e la Nutrizione) e
differenziati per eta sulla base dei LARN (Livelii Assunzione giornalieri Raccomandati di Nutrienti
per la popolazione italiana) e nel rispetto delieeke guida per la ristorazione scolastica dellaidtey
Liguria pubblicate D.G.R. 695 del 15/07/2022;

» secondo i principi di una alimentazione equilibrdt¢é punto di vista nutrizionale, con varieta dirednti
e organoletticamente appetibili all’'utenza in cdesazione dell’'eta degli utenti, sempre nel rigpelit
guanto sopra;

» con rotazione di almeno quattro settimane, in mimoon ripetere quasi mai la stessa ricetta e doera
essere diversificati in menu invernale e menu estiv

Ogni pasto deve comprendere:

- un primo piatto di cereali: pasta o riso o orzanais, prevedendo 1/2 volte alla settimana zuppa o

minestrone (quando possibile, deve essere gardatpeesenza di verdure fresche di stagione) cwette

diverse e alternate e 1 volta cereali non raffi(iategrali — semi integrali). La pasta per le @ngzioni non
deve contenere burro o grassi saturi;

- un secondo piatto di carni bianche o rosse ogpesmva o formaggio con la presenza almeno di:

» 2 volte alla settimana carni bianche diversifigage tipologia (tacchino, pollo e almeno 1 volta al
mese coniglio disossato);

» 1 volta carni rosse;

» 1/2 volte il pesce (esclusi molluschi e polpo);

» 1 volta o formaggio o uova,

Le preparazioni con verdure cotte in forno devorewv@dere uova e parmigiano e le ricette devonaesse

diversificate a seconda della stagionalita dellelwes.

Ciascun secondo deve prevedere un contorno di reedartaggi con l'alternanza di prodotti freschoeali.

Le patate non devono essere presenti piu di urta atih settimana e devono essere associate adstm p

povero di carboidrati.

Il pane in ciascun pasto non deve essere addipaharassi e deve essere a ridotto contenutolelicem la

presenza di piu di un terzo di pane con fibra est@dnza di cereali diversi (grano — segale - Balgr

La frutta di stagione ad ogni pasto deve essesdnaieno di 3 tipi diversi nell’arco della settimaealeve

essere sbucciata al momento del consumo.

L'olio utilizzato a crudo deve essere extra vergineliva.

Il sale usato moderatamente e solo a fine cottgraecessario, e comunque sempre iodato. Dovraseoee

privilegiate le cotture a vapore e al forno sercféisti.

Si specifica che le tabelle merceologiche di ckalidgato 2sono parti integranti del presente Capitolato.

I concorrenti devono presentare in sede di gararigrgoroposte di menu complete di grammature per le

diverse utenze e di ricette per ogni singola prEpane e delle schede merceologiche dei prodotfii de

alimenti utilizzati nella proposta. | pesi indicdfii concorrenti nella proposta di menu s’intendaherudo e

al netto degli scarti di lavorazione e di eventgali di peso dovuti allo scongelamento. Il menopmsto in

sede di gara, completo di tutti gli allegati (graatore, schede merceologiche degli alimenti utilizza

modalita di preparazione dei piatti), costituirariferimento qualitativo e quantitativo per tutta durata
dell'affidamento, previo accertamento di congrui®l medesimo da parte dei competenti organismi
delllASL2 Savonese per la relativa vidimazione eseguente applicazione. Il menu debitamente vidimat
dallASL2 Savonese dovra pervenire al servizio éell'A.C. almeno 10 (dieci) giorni prima dellaatVa
entrata in vigore e dell'inizio del servizio dieeione scolastica.
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Eventuali modifiche ai menu e/o tabelle dietetighatranno essere apportate nel corso dell’ann@siobd
sulla base delle indicazioni concordate tra il Gatoi Mensa, I'A.C., I'l.A. previa vidimazione dana del
servizio preposto ASL2 Savonese. Le nuove prepamamanterranno lo stesso valore economico di quell
sostituite.

I menu dovranno essere esposti a cura dell'l.A.refeittori, utilizzando una cartellonistica che senta
limmediata individuazione per l'utenza sia del thetel giorno, che della settimana a cui questi
appartengono, le caratteristiche e la tipologidiggignenti utilizzati.

Una tabella con indicati i pesi a cotto e a crudogmhi piatto servito che dovra essere a disposezigia dagli
operatori addetti allo scodellamento che dagli oig/ai preposti al controllo del servizio, al fine d
verificare la rispondenza tra le grammature a ceutioeffettive quantita poste in distribuzione.

I menu settimanali e/o mensili, anche in caso dicessive variazioni, dovranno essere esposti priesso
refettori con l'indicazione delle variazioni efiedte e gli ingredienti utilizzati.

ART. 35 - VARIAZIONI DEL MENU

Eventuali proposte di modifica della composizioeerdenu giornalieri dovranno essere sempre sotte@os
valutazioni del Comune e dell’ASL. La Commissionenda potra proporre modifiche del menu, senza oneri
di spesa per il Comune.

ART. 36 - UTILIZZO DI PRODOTTI “KM 0” E “TIPICI”

Dovra essere data prioritd ai prodotti alimentadvenienti da coltivazioni, allevamenti, produziqpiil
prossime territorialmente, secondo le modalitappravvigionamento descritte nel progetto organizpat
offerto in sede di gara.

Le carni bovine, suine e avicole dovranno proveda&eanimali nati ed allevati in territorio naziopa di
provenienza documentata.

| prodotti “tipici” locali dovranno corrisponderecpielli valorizzati nelle modalita organizzativeepentate in
sede di gara.

ART. 37 — ACQUA

In tutte le scuole viene di norma consumata l'acdeiacquedotto comunale, pertanto il concessionar
dovra fornire ogni tavolo di brocche infrangibilineunite di coperchio (non di plastica) nelle dimens
adatte alla manipolazione da parte dei bambini.

Nei casi di emergenza, in cui risulti inopportunampossibile, per varie ragioni, tale utilizzo,.Al dovra
fornire acqua oligominerale naturale in bottigligpthstica da 1,5 It., senza alcun onere aggiuntivo

ART. 38- DIETE SPECIALI E DIETE IN BIANCO

L'l.A., dietro presentazione di un certificato mamideve approntare le diete speciali per i divetesinti. La
preparazione delle diete speciali deve avvenirel@@upervisione di un dietista. Non dovranno espeesi
in considerazione certificati medici in cui sondalicate le diete in modo generico, senza la prasoez
dettagliata degli ingredienti da utilizzare perml@parazione del piatto richiesto o delle derratesdtare,
tranne che si tratti di intolleranze alimentari ificdte.

Ogni dieta speciale deve essere personalizzatavié édssere contenuta in una vaschetta monoporzione
termo-sigillata e contrassegnata dal cognome e raeitiatente cui € destinata e dall'indicazione plekso
scolastico di destinazione, affinché sia perfett@meidentificabile da parte degli operatori addetti
trasporto ed alla distribuzione del pasto. Talichette devono essere inserite in contenitori tdridanei a
mantenere la temperatura (sia calda che freddaispaedalla legge, fino al momento del consumo.

La I.A. dovra garantire, inoltre, la fornitura deltdiete a carattere religioso (dieta islamica, iebra) e/o
etico (dieta vegetariana, vegana...). In partieglger questi utenti & prevista la sostituzione paesiti del
menu concordato e autorizzato dalla A.C. con psastitutivi, che rispettino le rispettive convinzio
etico/religiose.

Il menu necessario non comportera aumenti di prpeedutente.

Il personale dovra essere formato e responsalihizaache in riferimento alla fase della distribungoe
somministrazione, considerando questa come faggarticolare rischio. Sara assicurato il rispettdiede
procedure di sicurezza in tutto il flusso organizza
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L'l.A. si impegna altresi alla predisposizione witd in bianco, qualora venga fatta richiesta elatrare 9,30
dello stesso giorno. Le diete in bianco che nores&tano di certificato medico sono costituite dat@ o
riso in bianco, da una verdura e da una porziorgaiwtie 0 pesce cotto a vapore o lessato o dapadiienze
che verranno concordate dalle parti.

ART. 39 - APPLICAZIONE DEL SISTEMA HACCP

In relazione anche a quanto previsto dal Regolam€it 852/04 dalla Direttiva 41/2004 CEE, relativa a
controlli in materia di sicurezza alimentare atabn D.Lgs n. 193 del 6 novembre 2007, I'lLA dovra
mettere a punto il sistema HACCP per ogni mensttgesper il centro cottura centralizzato.

L'autocontrollo dovra essere documentato e docualdet attraverso schede, check-list, ecc. semplici
chiare.

La compilazione dovra essere costante, rigorosantuple. La documentazione dovra essere conservata
presso le diverse strutture, comprese quelle iaresp

Tutta la documentazione inerente al sistema HAQ@8&s$a a punto e applicazione) dovra essere sempre a
disposizione dell’Amministrazione Comunale per frelie e controlli.

ART. 40 - ANALISI PER IL CONTROLLO IGIENICO-SANITAR 10

Sono a carico dell’'l.A le analisi per il controligienico-sanitario che dovra essere svolto, di rgratmeno
una volta ogni 2 mesi per ogni scuola (salvo inastoni di emergenza, nel qual caso potra essenesio
anche piu volte presso la stessa struttura). Ognirallo dovra prevedere almeno due tipologie di
prelievi/tamponi da sottoporre ad analisi, da &ffatsi, a scelta del Comune, su: materie primedéraotte,
fresche, conservate, acqua), cibo cucinato in iaeel caso, proveniente dal centro di cotturae@td un
certo numero di analisi ambientali (cucine, dispersntenitori e mezzi utilizzati per il trasporto)

Campioni dei pasti cucinati devono essere opporbemée conservati per 48 ore.

La campionatura potra essere disposta ai finieffgttuazione di analisi batteriologiche (ricercgesti
patogeni) e/o chimico-fisiche (metalli pesanti,ilaiotici, pesticidi, etc.).

Tutte le analisi dovranno essere effettuate prédaboratorio dell'lstituto Zooprofilattico spergntale del
Piemonte, Liguria, Valle d’Aosta, sezione di Savona

Copia dei certificati dovra essere trasmessa, a dall’'l.A, al Servizio Pubblica Istruzione entrogibrni
lavorativi dalla data di consegna da parte delteitatituto Zooprofilattico. L'l.A, laddove emergssro
elementi di criticitd la cui responsabilita ricadasuo carico, si impegna a corredare l'invio deldsiti
certificati con una propria dichiarazione circa drrettivi posti in essere e le modalita di conwoll
dell’efficacia dei correttivi posti in essere.

Laddove invece la responsabilita sia imputabilerait(es. acqua), I'l.A s'impegna a verificare licita
tramite una seconda analisi, data la possibilifaldi positivi.

Il campionamento (prelievi su derrate e tamponi iemthli) sara eseguito dal responsabile individuato
dall'l.A, alla presenza, se richiesto dal Comunejrd proprio responsabile, in relazione anche ahtali
criticita interne o a particolari eventi esternipiravisti, in un‘ottica di collaborazione reciproaifine di
rispettare al massimo i requisiti di legge in miateli igiene, quindi di prevenire, controllare duire ogni
possibile situazione di rischio per la salute.

Dal terzo anno, se i controlli effettuati nei prighie anni non avranno evidenziato criticita, i colfit
potranno diventare trimestrali, con le stesse taistiche. Resta inteso che qualora emergessero
successivamente delle criticita, anche alla luceadetrolli effettuati autonomamente dall’ente cedente, i
controlli ritorneranno nei termini iniziali.

ART. 41 — GESTIONE DEI RIFIUTI

Al fine della riduzione dei materiali di rifiuto/IlA dovra utilizzare, nella fase di somministraze e
consumo dei pasti, posate, stoviglie e bicchietilizzabili (in ceramica, vetro, metallo, ecc.).

Solo per documentate esigenze tecniche potra epssgibile il ricorso a prodotti monouso. In takca
qualora nel territorio comunale sia attiva la rdiecalella frazione organica dei rifiuti, potrannesere
utilizzate posate, stoviglie e bicchieri biodegtaitiae compostabili in conformita alla norma UNI EN
13432/2002. La ditta aggiudicataria dovra forniegtificati di prodotto che attestino la conformaatale
norma.
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L'lLA deve garantire una corretta gestione dellecadta differenziata dei rifiuti, coerente con ledalita di
raccolta individuate dall’Amministrazione comunale.

L’l.A dovra comunque dotare le mense dei necessarienitori atti ad una prima separazione dellemdie
frazioni di rifiuto, da conferire in maniera difemziata, nei contenitori messi a disposizione delénsa
dalla ditta affidataria del servizio gestione fifiu

Nelle sale mensa, i contenitori dedicati alla prisedezione, dovranno essere accessibili anchenalbibg
per una corretta azione educativa.

Le categorie di rifiuto non appartenenti alle foadi assimilate agli urbani dovranno essere separate
smaltite ai sensi della normativa vigente. Paréimmlattenzione dovra essere posta al corretto ismealio
degli oli e grassi animali e vegetali esausti,deisilella cottura.

Dovranno inoltre essere rispettate tutte le normeé [.Lgs. n.152/2006 e successive modifiche ed
integrazioni, in materia di rifiuti e I'l.A. dovrénoltre formare il proprio personale per valutaimpatto
ambientale del proprio lavoro e ad agire secongmléica ambientale dell’'Ente.

L'imballaggio (primario, secondario e terziariovdeispondere ai requisiti di cui all’All. 2, delfarte IV
«Rifiuti» del D.Lgs. n. 152/2006 e s.m.i..

ART. 42 - LICENZE E AUTORIZZAZIONI

L’l.A deve essere in possesso di tutte le autorizea necessarie per I'espletamento del servizamché
verificare a sua cura l'esistenza di tutte le dmrazioni necessarie, provvedendo a ogni oneregld
durante tutta la durata della concessione.

Copia delle suddette licenze e autorizzazioni duweaessere presentate prima della stipula delatbmtr

ART. 43- ULTERIORI OBBLIGAZIONI A CARICO DELL'I.A.

Sono a carico dell'l.A. gli oneri alla manutenzioaslinaria dellimmobile, alla manutenzione perizali
preventiva e quella ordinaria e straordinaria ¢minpresi gli interventi di riparazione, per guastavaria, e
di ripristino della normale funzionalita) di tutli impianti, apparecchi e attrezzature esisteati@entro di
Produzione, in modo da assicurare, comunque, lassoontinuita del servizio reso all’'utenza.

Sono altresi a carico dell'l.A., previa volturazioim capo alla stessa dei rispettivi dei contdittitenza, gli
oneri relativi ai consumi di energia elettrica, gagtano, acqua, telefono, ecc., necessari per il
funzionamento del Centro di Produzione Pasti.

Di spettanza dell'l.A. & anche la periodica tintegigra delle cucine e delle dispense. Il concession
garantira inoltre la manutenzione ordinaria e sttimaria, o la sostituzione/integrazione se necassadegli
arredi, cappe, fornelli, cucine, ecc., inclusa @aifica periodica degli allacciamenti alla rete dgls e il
controllo di eventuali protezioni elettriche, noachtutti gli adempimenti connessi alla
gestione/conservazione del CPI se esistente. el dasostituzione delle cucine con nuovi impiastte
necessitino del CPI, tutti gli oneri connessi s& [a predisposizione della pratica che per le eplr
adeguamento saranno a carico dell'l.A. Le sostiize le integrazioni avverranno al bisogno e sdoam
piano annuale di rinnovamento delle cucine da calasi con il Comune. Tutti gli elettrodomestici di
nuovo acquisto dovranno essere ad elevato rispagngcgetico ed € a carico dell'l.A. la tenuta dlaletto
d’istruzioni d’'uso all'interno del centro di coturGli elettrodomestici sostituiti @ non piu in wsedranno
smaltiti in maniera idonea a cura dell'l.A. che ¢uoa la dichiarazione di smaltimento a norma. Sengp
carico del concessionario € la sostituzione e ragne degli arredi (tavoli, sedie ecc.) e deleariate
corrente per la cucina e le sale mensa (piccdiretiomestici, stoviglie ecc). In tutti i casi digtituzione di
beni inventariati, dovra essere data la necessammunicazione al Servizio Istruzione per lo scarico
dall'inventario comunale del materiale eliminatond’indicazione del materiale acquistato in sogiibne.
L'lLA. dovra tener conto, nell'operare le sostitmzi e/o integrazioni delle previsioni di legge siamateria
di disciplina igienico-sanitario, sia in materiaiafortunistica e di sicurezza. Al termine dell@&mento, il
materiale acquistato in sostituzione o comunqueilpimzionamento delle mense entrera a far paeie d
patrimonio comunale e quindi verranno effettuatedeessarie comunicazioni per l'inventariazione;

b) effettuare, a propria cura e spese, le disiaggshi e derattizzazioni nei locali cucina, disgeesei locali
adibiti a refettorio con cadenza almeno quadrimaéstdovra presentare ad ogni inizio di anno stickasin
calendario degli interventi e, successivamenteggui intervento effettuato, la relativa scheda,;

c) garantire la riservatezza delle informaziorgrnite ai bambini utenti e ai loro familiari;

d) attenersi per la preparazione e la somministrezdei pasti alle procedure HACCP;

e) il mantenimento delle certificazioni di qualieesentate in sede di gara per la durata contlattua
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f) disporre in qualunque momento delladeguata dwmntazione attestante le caratteristiche di prodott
“biologico”, a “lotta integrata”, “tipica”, ecc.; &ve, inoltre, essere in grado di documentare lagmienza
dei prodotti “a km 0” e di qualunque altra carasiieca specifica dei prodotti offerti in sede draa

g) favorire, in un’ottica di collaborazione, la puipazione dei propri dipendenti ai corsi di fomoae
organizzati dal Comune in materia di prevenziomrezza, autocontrollo e politica ambientale akfidi
massimizzare le competenze degli operatori;

h) fornire la necessaria collaborazione per quaigoarda la raccolta di dati necessari per I'evalgu
ottenimento di specifici contributi regionali, nagali ovvero comunitari riguardanti la materia aggelel
presente appalto;

i) garantire la massima disponibilita a farsi partnella progettazione e realizzazione di eveningiative
etiche che ’Amministrazione comunale intenda ezaie coinvolgendo la ristorazione scolastica;

j) realizzare, con cadenza almeno annuale, indauginila verifica dellacustomer satisfactigrsecondo la
metodologia offerta nel progetto organizzativo;

k) realizzare nelle scuole il progetto di educaeiatimentare offerto in sede di gara, in stretti@aborazione
con il Settore Educativo.

Prima della stipula del contratto, I'LA dovra comicare il recapito, dotato di idoneo collegamento
telefonico, fax, informatico, e P.E.C. in funziopermanentemente durante il periodo e I'orario dirapa
del servizio, in grado di assicurare le tempessestituzioni degli addetti della ditta assenti ativazione
degli altri interventi che dovessero rendersi neaes Al recapito di tale centro sono pure indigtez le
comunicazioni e le richieste di informazioni o mventi che il Comune intenda far pervenire all’'l.A.

ART. 44 — ALLEGATI
Costituiscono parte integrante e sostanziale dagmte capitolato i seguenti allegati:

0 ALL.1. LIVELLI DI ASSUNZIONE RACCOMANDATI GIORNALIERI DI ENERGIA E
NUTRIENTI (LARN);

0 ALL.2.CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE DEI PRINCIPALALIMENTI;

0 ALL.3. MENU AUTUNNO/INVERNO;

0 ALL.4. MENU PRIMAVERA/ESTATE

0 ALL.5. ELENCO ATTREZZATURE;

0 ALL.6.PLANIMETRIA IN FORMATO PDF/A CENTRO COTTURANFANZIA,

0 ALL.7.PLANIMETRIA IN FORMATO PDF/A PRIMARIA “G. BERTOLA” VALLE DI
VADO,;

0 ALL.8.PLANIMETRIA IN FORMATO PDF/A PRIMARIA *“DON MILANI”
SANT'ERMETE;

0 ALL.9.PLANIMETRIA IN FORMATO PDF/A PRIMARIA “DON PH.UFFO” VADO
CENTRO.
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